Oven

User manual

FSMB893010XS

EN | DA | NO

285.3038.50/R.AA/08.01.2018/3-1



Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

,’ Warning of electric shock.

/N
it Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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tl Important instructions and warnings for safety and
environment

This section contains safety

instructions that will help protect from

risk

of personal injury or property

damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety
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This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.
The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

If the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the

user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.

Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the



voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;

otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.
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e Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

e Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

e During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

e Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

e Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

¢ Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e (Varies depending on the product
model.)
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Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the
following figure)

door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or



removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that the
appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the
possibility of electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.
Product must be placed directly
on the floor. It must not be placed
onto a base or a pedestal.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.

CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
term cooking process has to be
supervised continuously.
WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric
shock.

In case of hotplate glass
breakage : Immediately shut off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance
surface. Do not use the appliance.
After use, switch off the hob
element by its control and do not
rely on the pan detector.

Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not
be placed on the hob surface
since they can get hot.

The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.
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Hotplates are equipped with
“Induction” technology. Your
induction hob that provides both
time and money savings must be
used with pots suitable for
induction cooking; otherwise
hotplates will not operate. See.
General information about
CooKing, page 19, selecting the
pots.

As induction hobs create a
magnetic field, they may cause
harmful impacts for people who
use devices such as insulin pump
or pacemaker.

WARNING: Use only hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions
for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!
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Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
puUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.



¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Child lock

(This feature is optional. It may not
exist on your product.)

The cooker has child lock system on
the oven door.

To open the oven door, pull the
plastic button slightly up and pull the
door handle.

When close the door, child lock will
be locked itself.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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P General information

Overview

1 Front door 7 Burner plate

2 Handle 8 Fan motor (behind steel plate)
3 Lower part 9 Lamp

4 Tray 10 Grill heating element

5 Wire shelf 11 Shelf positions

6 Control panel

Warning lamp
Function knob
Digital timer
Thermostat knob

N ow N =
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

—_

User manual
Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and

for collecting the fat while grilling.

Pastry tray
Used for pastries such as cookies and biscuits.

Wire Shelf

Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and tray
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Technical specifications

External dimensions (height / width / depth) min. 850 mm max. 941/600 mm/600 mm

Cable type / section min.HO5W-FG 3 x 4 mm*® (IN) /5 x 1,5 mm
3N

1800/3000 W

1500/2200 W

Inner lamp 15-25 W

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 / IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.

Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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K Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
with all local electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained under
the appliance, we recommend that this appliance is
mounted on a solid base and that the feet do not sink
into any carpet or soft flooring.

The kitchen floor must be able to carry the weight of
the appliance plus the additional weight of cookware
and bakeware and food.

If the range is placed on a base, measures have to be
taken to prevent the appliance slipping from the base.
The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

| e—] [ swwsssssonces
ol
.ET u
£
E 65 mmmin 65 mm min
g —d f«———
<,

e |tcan be used with cabinets on either side but in
order to have a minimum distance of 400mm
above hotplate level allow a side clearance of
65mm between the appliance and any wall,
partition or tall cupboard.

e |tcan also be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e (") Ifacooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1, i.e.
it may be placed with the rear and one side to
kitchen walls, kitchen furniture or equipment of
any size. The kitchen furniture or equipment on
the other side may only be of the same size or
smaller.

e Any kitchen fumniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

Safety chain
If your product has 2 safety chains;

The appliance must be secured against overbalancing
by using the supplied two safety chains on your oven.
Fasten hook (1)by using a proper peg to the kitchen
wall (6) and connect safety chain (3) to the hook via
the locking mechanism (2).

1

Stability hook

Locking mechanism

Safety chain (supplied and mounted to oven)
Firmliy fix chain to cooker rear

Rear of cooker

g B~ W N =

6 Kitchen wall

If your product has 1 safety chain;
The appliance must be secured against overbalancing
by using the supplied one safety chain on your oven.
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Follow below steps in the picture to secure the safety
chain to yourproduct.

tability chain to be as short as practicable to
void oven tilting forward and diagonal to avoid
ven side tilting.

Cooker stability chain for cookers is not designed with
bracket engagement slot.
Installation and connection

Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.

0 not install the product next to refrigerators

r freezers. The heat emitted by the product

ill increase the energy consumption of
cooling appliances.

e (arry the product with at least two persons.
e Product must be placed directly on the floor. It
must not be placed onto a base or a pedestal.

Do not use the door and/or handle to carry or
move the product. The door, handle or hinges

get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.
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DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or|
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the data
specified on the type label of the product. The rating
plate is either seen when the door or the lower cover is
opened or it is located at the rear wall of the unit
depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.




If a cable is supplied with the product:
Single phase
220/230/240V AC

Three phase
380/400/415V AC

Copper
bridge

Adjusting the base

uthorised service provider can remove the
base of your product to drop the product
height to 850 mm. In this case, 4 feet
provided must be fitted to the product. This
procedure must performed only by
authorised service provider.

Single phase Three phase

Cross sectional
area (mm?}

3 x4 mm? 5x 1,5 mm?

2. For single-phase connection,connect as
identified below:

e Brown cable = L (Phase)

e Blue cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
3. For three-phase connection, connect the wires
as identified below:

Brown cable = L1 (Phase 1)

Black cable = L2 (Phase 2)

Black cable = L3 (Phase 3)

Blue cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) (Ground)
e Push the product towards the kitchen wall.

Adjusting the feet of oven

Using the screw mechanism located at the
ront side of the product, you can raise the
product by 11 mm by adjusting the casters at
the back. Do not apply extreme force on this
screw. Otherwise, the mechanism may get
damaged.

Your product is fitted with a base, which is comprised
of two nested parts. After laying your product down on
a level surface, you can remove the screws shown in
the figure and pulling the inner base out to perform a
3-stage height adjustment.

Minimum height is 900 mm in the 1st stage. You can
set the height to a value between 900-911 mm by
adjusting the casters using the screw mechanism.
Minimum height is 920 mm in the 2nd stage. You can
set the height to a value between 920-931 mm by
adjusting the casters using the screw mechanism.
Minimum height is 930 mm in the 3rd stage. You can
set the height to a value between 930-941 mm by
adjusting th t ing th hani

i)

Vibrations while the product is in use can cause the
vessels on the product fall over. To avoid such
dangerous situations, your product must stand straight
and balanced on its feet. You can adjust the front feet
of the product by turning them to right and left, and
the back feet by using the screw shown in the figure
below. Balance the product and align it level with the
countertop.
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The cooling fan cools both the control panel and the
front of the appliance.

Cooling fan continues to run for up to 20-30
minutes (approx.) even after the oven is turned
off.

For products with cooling fan (It may not exist
on your product.)

Final check
1. Reconnect the product to the mains.
2. Check electrical functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.

i LI, S TO).....

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.

o

1 Cooling fan
2 Control panel
3 Door
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B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e  Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

e Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

Initial use
Time setting

hile making any adjustment, related symbols
ill flash on the display.

Press J=/™= keys to set the time of the day after the
oven is energized for the first time.

For touch control models, touch == first and
then use = / ™= to set the time of the day.

Confirm the setting by touching C symbol and wait for
4 seconds without touching any keys to confirm.
1 23 éi, 5I 6

= ERERES .

© FEYYy -

12 11

10 9 8 7

Adjustment key
Keylock symbol
Clock symbol

Alarm volume symbol (It may not exist on your
product.)

Eco mode symbol

Plus key

Minus key

Time slice symbol

Alarm symbol

10 End of Cooking Time symbol
11 Cooking Time symbol

12 Program key

@ N O O S w N =

(o]

If the initial time is not set, clock will run
starting from 12:00 and ® symbol will be
displayed. The symbol will disappear once the
time is set.

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.

First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.
2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.
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Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when

oven.

putting in or removing dishes into/from the hot

5. Operate the oven for about 30 minutes.
6. Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 26

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How to operate

the grill, page 31.

Operate the grill about 30 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,

page 31

4,
5.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

4

Select the highest grill power; See How to operate

the electric oven, page 26.
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Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated

to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.




E] How to use the hob

General information about cooking

one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
50 and call the fire department.

n Never fill the pan with oil more than

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in @ manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Qperating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Saucepan selection

e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.

e Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.

e Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the

surface.
! )’ - Spills may damage the
glass ceramic surface

and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

For induction hobs, use only vessels suitable for

induction cooking.

Saucepan test

Use following methods to test whether your saucepan

is compatible with the induction hob or not.

1. Your saucepan is compatible if its bottom holds
magnet.

2. Your saucepan is compatible if "l Goes not
flash when you place your saucepan on cooking
zone and start the hob.

You can use steel, teflon or aluminium saucepans with

special magnetic bottom that contains labels or

warnings indicating that the saucepan is compatible
with induction cooking. Glass and ceramic vessels,
pots and the stainless steel vessels with non-magnetic
aluminium bottom should not be used.

Saucepan recognition-focusing system

In induction cooking, only the area covered by the

vessel on the relevant cooking zone is energised. The

vessel's bottom is recognised by the system and only
this area is heated automatically. Cooking stops if the
cooking vessel is lifted from the cooking zone during
cooking. Selected cooking zone and e symbol
flashes alternately.

Safe use

Do not select high heating levels when you will use a

non-sticking (teflon) saucepan with no oil or with very

little oil.

Do not put metal items such as forks, knives or

saucepan covers onto your hob since they can get

heated.

Never use aluminium foil for cooking. Never place food

items wrapped with aluminium foil onto the cooking

zZone.
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If there is an oven under your hob and if it is hen the hob is running, keep items with
running, sensors of the hob can decrease the magnetic properties such as credit cards or
ooking level or turn off the oven. cassettes away from the hob.

Selecting cooking zone suitable to the vessel

Large cooking zone Normal cooking zone Small cooking zone

@28 cm 218 cm @ 14,5cm

Q @24 cm @21 cm

Large cooking zone Normal cooking zone Small cooking zone
Automatically fits to the saucepan. Automatically fits to the Used for slow cookings

e  Distributes the power ideally. saucepan. (sauces, creams)

e Provides perfect heat distribution. Used | e  Distributes the power e Used to prepare small
to cook dishes such as large crepes or ideally. portions or portions
large fishes rare or very rare. e Provides perfect heat based on number of

distribution. Used for all persons.
kinds of cookings.

Using the hobs

DANGER:

Do not allow any object to drop on the hob.
Even small objects such as a saltshaker may
damage the hob.

Do not use cracked hobs. Water may leak
through these cracks and cause short circuit.
In case of any kind of damage on the surface
(eg., visible cracks), switch off the product
immediately to minimize the risk of electric
shock.
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Control panel

35

i

Specifications

On/ Off key
Keylock/Childlock key

Timer Activation / Deactivation key

High power setting (Booster) key
Cleaning lock key

Stop and Go key
Minus key

Plus key

+ | =-EQEPO

Graphics and figures are for informational
purposes only. Actual appearances or
unctions may vary according to the model of
your hob.

Cooking Zone display

1 High power setting (Booster) activation key
2 Zone Minus key (for temperature level)

3 Zone Plus key (for temperature level)

4 Cooking zone display

Tlmer display

1 Decimal point for time setting
2 Timer display

g O

. 5
3 Timer Plus key (for timer level)

4 Decimal point for Keylock/Childlock
5 Timer Minus key (for timer level)

his product is controlled with a touch control
panel. Each operation you make on your touch
control panel will be confirmed by an audible
signal.

Always keep the control panel clean and dry.
Having damp and soiled surface may cause

problems in the functions.

Switching on the hob:

1. Switch on the hob by touohing"@" key.
"0" appears on the all cooking zones display.

he hob will automatically return to
Standby mode if no operation is
performed within 10 seconds..

he product will switch itself off for safety
reasons if no key is touched for a long
me.

Switching off the cooking zone:

An active cooking zone can be switched off in 3

different ways:

1. By touching the (D key

Touch the "D~ key.

2. By dropping the temperature to "0" level;

You can switch off the cooking zone by adjusting the

temperature setting to "0" level.

3. By using the switching off function on the
timer for the desired cooking zone;
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When the time is over, the timer will switch off the
cooking zone assigned to it. "0" or "00" will appear
on related display.

When the time is over, an audible alarm will sound.
Touch any key on the control panel to silence the
audible alarm.

4. By touching the zone “_“/“+“ keys
simultaneously for the desired cooking zone;
You can switch off the related cooking zone by

||—||/||

touching its " keys simultaneously.

If "H" or "h" is on after the cooking zone
has been switched off, it means that the

ooking zone is still hot. Do not touch the
cooking zones.

Residual heat indicator
If "H" symbol is flashing on the cooking zone display, it
means that the hob is still hot and can be used to keep
a small amount of food warm. The symbol will soon
turn to "h" symbol, which means it is less hot.

hen the electricity is cut off, residual heat

indicator will not light up and does not warn
he user against hot cooking zones.

Adjusting the temperature level
1. Switch on the hob by touching"@" key.
2. Adjust the desired temperature level by touching

u_u/u

the zone

» The relevant cooking zone will start to operate at the
set temperature level.

he outer section of the 280 mm induction
hob cooking zone (if your product is equipped

ith @ 280 mm induction hob cooking zone) is
activated only when a saucepan large enough
to cover the cooking zone is placed on the
cooking zone and the temperature is set to a
level higher than 8.

High power setting (BOOSTER)

You can use booster function for rapid heating.
However, this function is not recommended for
cooking a long time. Booster function may not be
available in all cooking zones.
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Selecting the high power setting (BOOSTER):
1. Switch on theszﬁhob by touohing"@" key.

» Selected cooking zone will operate with maximum
power and “P” symbol will appear on the cooking zone
display. Cooking zone goes out of booster and
continues to operate at level "9".

Switching off the high power setting (BOOSTER)
prematurely:

You can switch off the high power setting anytime you

§55
want by touching the "™ or "t&" key.
Cooking zone goes out of booster and continues to
operate at level "9".

Working prencible of 2 zones which are located
same vertical direction:

If one zone is set to level booster and than the other
zone, which is located same vertical direction set to
bigger than level 6 (7, 8 and 9), first zone drops to
level 9 and the other zone can be set bigger than level
6 (7, 8 and 9). If the second zone is set to level
booster, first zone drops to level 6.

Cleaning lock

The cleaning lock prevents operation of all keys on the
control panel for 20 seconds while the hob is switched
on to allow the user to make a short cleaning. Product
will not draw any power throughout this time.

Activating the cleaning chk

1
1. Touch and hold the QH key until a single
signal sound is heard when any cooking zone is
switched on.
A countdown begins from 20 on the timer display of
the hob. None of the keys on the panel will function
except the D key throughout this period.

Deactivating the cleaning lock

You do not have to press any key to deactivate the
cleaning lock. The hob will give a signal audio signal
after 20 seconds and the cleaning lock will
automatically be deactivated.

If you want to deactivate the cleaning lock

N[l

earlier, touch and hold the \; key until two

signal sound is heard.




Child Lock

When the cooking zones are switched off, you can
protect the hob with the child lock to prevent children
from switching on the cooking zones. You can activate
or deactivate the child lock only when the cooking
zones are switched off (in the standby mode).

Activating the child lock

il BB
1. Touch and hold the both "N__" and "UL" keys
simultaneously until a single signal sound is
heard when the hob is in the standby mode.
The child lock will be activated. "L" will be displayed
on all cooking zones djsplay for a while and the
decimal point of the "&" key will be turned on.

If any key is pressed when the child lock
unction is active, two signal sound will be
heard and "L" will blink on all cooking
zones display.

Deactivating the child lock

s ]

1. Touch and hold the both "N__" and "UL" keys
simultaneously until two signal sound is heard
when the child lock is active.

» The child lock function will be deactivated. "L" will

blink on all cooking zones display and the light of the

o key goes out.

Key Lock

You can activate the key lock in order to prevent the
functions from being changed by mistake while the
hob is operating.

Activating the key lock

o {]

1. Touch and hold the both "N__i" and "LiLl" keys
simultaneously until a single signal sound is
heard.

The Key lock will be activated and the decimal point of

the oy key will be turned on after blinking.

ou can activate the key lock in the operation

mode only. Only the @ key will be
unctional when the key lock is active. When
you touqh any other button, the decimal point

of the "&" key will blink to indicate that the key
lock is active. If you switch the hob off when
the keys are locked, you must deactivate the
key lock in order to be able to switch on the
hob again. If you touch any button without
deactivating key lock, "L" will blink on all
cooking zones display to indicate that the key
lock is active. Deactivate the key lock to turn
on the hob again.

Deactivating the key Iock

1. Touch the both "Q;' and BB keys
simultaneously until two signal sound is heard
when the key Igck is active.

» The light of the "&" key will go out and the control

panel will get unlocked.

Timer function

This function makes it easier for you to cook. You will

not have to watch the hob for the whole cooking period.

The cooking zone will be switched off automatically at

the end of the time period you have set.

Activating the timer

1. Switch on the hob by touching O key.

2. Adjust the desired temperature level by touching

||—||/||

the zone

3. Activate the timer by touching the "
"00" symbol and decimal point of selected zone
will blink on timer display.

4. Set the desired duration by touching the timer

u—u/u

" keys.

5. After 10 second, the setting will be activated.
Decimal point of selected zone will blink on timer
display.

6. Inorder to set the timers of the other cooking
70nes, repeat the process explained above.

If more than one timer value are set to
different zones, the zone timer which has
minimum timer value is displayed on the timer
display and the decimal point for that zone
blinks. The decimal points of the other zones
illuminate continuously.

ou can see the remaining cooking time by

ouching the "\..#" key of all cooking zone.
For each touching, different zone timer value is
displayed. Finally, the minimum timer value is
displayed again.
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imer cannot be set without selecting the
ooking zone and its temperature value

he timer can only be set for the operating
ooking zones.

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob will be switched off
automatically and give audible signal sound. Press any
key to silence the audible signal sound. If you do not
press any key, the signal sound will be cancel after a
few minutes.

Deactivating the timers earlier
If you deactivate the timer earlier, the hob will keep on

operating at the set temperature until it is switched off.

You can deactivate the timer earlier in two different
ways:

Deactivating the timer for related zone by dropping
its value to "00":

1. Touch the timer _/+ keys until "00"
appears on the display of the cooking zone whose
timer is active.

» Decimal point symbol of the related zone will

permanently goes off and the timer will be canceled.

Deactivating the timer for related zone by touching

the related zone "™ "/"" T " keys simultaneously:

||—||/||

1. Touch the related zone
simultaneously.
» Decimal point symbol of the related zone will
permanently goes off and the timer will be canceled.
fter this step, the temperature level of the

related zone will be "0" also with the timer
level.

" keys

Stop function

You can decrase operating temperature level of the
cooking zones to minimum level (level 1) by means of
this function.

If the timer is set for any cooking zone, it will
ontinue operating during stoppage.

1. Touch the I]B key when any of the cooking
zones is operating.

All operating cooking zones will operate at minimum

level (level 1). "I=" symbol will appear on the display

of the active cooking zones.

2. Touch the "UL" key again to reoperate all cooking
zones with their previous settings.
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Using induction cooking zones safely and
efficiently

Operating principles: Induction hob directly heats the
cooking vessel as a matter of principle. Therefore, it
has a lot of advantages as compared with other hob
types. It operates more efficiently and the hob surface
is colder.

Your induction hob is equipped with superior safety
systems that will provide you maximum safe usage.

our hob can be equipped with induction
cooking zones with a diameter of 145, 180,
210 and 280 mm depending on the model.
Each cooking zone automatically detects the
vessel placed on it thanks to the induction
feature. Energy is generated only where the
vessel comes into contact with the cooking
zone and thus, minimum energy consumption
is achieved.

Operation time constraints

The hob control is equipped with an operation time
limit. If one or more cooking zones are left on, the
cooking zone will automatically be deactivated after a
certain period of time (see, Table-1). If there is a timer
assigned to the cooking zone, the timer display will
also turn off later.

Operation time limit depends on the selected
temperature level. Maximum operation time is applied
at this temperature level.

The cooking zone may be reactivated by the user after
it is switched off automatically as described above.
Table-1: Operation time limits

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors which provide
protection against overheating. Following may be
observed in case of overheating:



e  Qperating cooking zone may get switched off. Error messages

e Selected level may drop to level 7 from higher Table-2: Error codes and error causes

level.
Overflow safety system
Your hob is equipped with an overflow safety system. If .
there is any overflow that spills onto the control panel, | TWo or The Cooking
the system will cut the power connection immediately more keys | blinks Z0ne
and switch off your hob. "E" warning appears on the are display
indicator during this period. pressed

Precise power setting

Induction hob reacts the commands immediately as an
operating principle. It changes the power settings very
fast. Thus, you can prevent a cooking pot (containing
water, milk and etc.) from overflowing even if it was

just about to overflow. For further information about error messages
. . hat may appear on the touch control panel,

Operating noisy see Table-2.

Some sounds may come from the induction hob.

These sounds are normal and a part of induction If the surface of the touch control panel is

cooking. lexposed to intense vapor, entire control

¢ Noise becomes prominent in high temperature system may become deactivated and give
levels. error signal.

*  Alloy of the saucepan can cause noise. Keep the surface of the touch control panel

*  Inlow levels, a regular on/off sound can be clean. Erroneous operation may be observed.
heard because of the operating principles.

e Noise can be heard if an empty saucepan is
heated. When you put water or food in it, this
sound will clear away.

e The noise of the fan that cools electric system
can be heard.
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[ How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e  Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e  Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e |et meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.
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e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the tray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

A

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

1 2

1 Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the Function knob to the desired operating
mode.

2. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Qven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven

Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.



Operating modes

The order of

operating modes shown here may be

different from the arrangement on your product.

Top and bottom heating

Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating

Fan support

%

Only bottom heating is in operation. It
is suitable for pizza and for
subsequent browning of food from
the bottom.

This function must be used for easy
steam cleaning as well.

ed bottom/top heating

Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

Operating with fan

%,

The oven is not heated. Only the fan
(in the rear wall) is in operation.
Suitable for thawing frozen granular
food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Fan Heating

Warm air heated by the rear heater is
evenly distributed throughout the
oven rapidly by means of the fan.
It is suitable for cooking your meals in
different rack levels and preheating is

@5 not required in most cases. Suitable
for cooking with multi trays.
This function must be used for easy
steam cleaning as well.
"3D" function

Full grill
AVaVave

Grill+Fan
N

b

Top heating, bottom heating and fan
assisted heating (in the rear wall) are
in operation. Food is cooked evenly
and quickly all around. Cook with one
tray only.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Putbig or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Tumn the food after half of the
grilling time.

Grilling effect is not as strong as in

Full Grill

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.

e Set the desired temperature.

e Tum the food after half of the
grilling time.
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Using the oven clock

1 23 4 5 6

1 Adjustment key
2 Keylock symbol
3 Clock symbol
4

Alarm volume symbol (It may not exist on your
product.)

5 Eco mode symbol

6 Plus key

7 Minus key

8 Time slice symbol

9 Alarm symbol

10 End of Cooking Time symbol
11 Cooking Time symbol

12 Program key

Maximum time that can be set for end of
ooking is 5 hours 59 minutes.

Program will be cancelled in case of power
failure. You must reprogram the oven.

1o

hile making any setting, related symbols will
lash on the display. You must wait for a short
ime for the settings to take effect.

©

If no cooking setting is made, time of the day
annot be set.

|

Remaining time will be displayed if cooking
ime is set when the cooking starts.

©)

Cooking by setting the cooking time;

You can set the oven so that it will stop at the end of

the specified time by setting the cooking time on the

timer.

1. Select the function for cooking.

2. Touch C until 9] symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with = / ™= keys.

» » After the cooking time is set, =1 symbol and the

time slice will appear on display continuously.
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4. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is lit.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts turns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

Setting the the end of cooking time to a later

time;

After setting the cooking time on the timer, you can set

the end of cooking time to a later time.

1. Select the function for cooking.

2. Touch © until 2 symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with = / = keys.

» » Once the Cooking Time is set, = symbol will

appear on display continuously.

4. Touch © until = symbol appears on display for
the end of cooking time.

5. Press < /™ keys to set the end of cooking time.

» After the cooking time is set, =] symbol plus =

symbol and the time slice will appear on display

continuously. Once the cooking starts, = symbol
disappears.

6. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Oven timer calculates the startup time by

deducting the cooking time from the end of

cooking time you have set. Selected operating mode
is activated when the startup time of cooking has
come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of cooking time.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is lit.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts turns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

7. After the cooking process is completed, "End"
appears on the displayed and the timer gives an
audio warning.

8. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key. Audio warning
will be silenced and current time will be displayed.



If you press any key at the end of the
udio warning, the oven will restart
perating. Turn the temperature knob and

function knob to "0" (off) position to

switch off the oven in order to prevent re-
operation of the oven at the end of
warning.

Activating the keylock
You can prevent oven from being intervened with by
activating the key lock function.
1. Touch == until & symbol appears on display.
» "OFF" will appear on the display.
2. Press % to activate the key lock.
» Once the key lock is activated, "On" appears on the
display and the 55 symbol remains lit.
Oven keys are not functional when the key lock]

is activated. Key lock will not be cancelled in
ase of power failure.

To deactivate the keylock

1. Touch = until & symbol appears on display.
» "On" will appear on the display.

2. Disable the key lock by pressing the ™= key.
» "OFF" will be displayed once the keylock is
deactivated.

Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch (5 until 2 symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
nd 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using = / ™= keys.

Function keys for alarm tone, time of day,
display brightness and temperature keys
hould be at O (OFF) position.

» £ symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, & symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.

Cancelling the alarm;

1. Touch & until £ symbol appears on display in
order to cancel the alarm.

2. Press and hold ™= key until "00:00" is displayed.

Alarm time will be displayed. If the alarm time
and cooking time are set concurrently, shortest

ime will be displayed.

Changing alarm tone

1. Touch == until <% symbol appears on display.

2. Adjust the desired alarm tone with == / == keys.

3. The tone you have set will be activated in a short
time.

» Selected alarm tone will appear as "b-01", "b-02"

or "b-03" on the display.

Changing the time of the day

To change the time of the day you have previously set:

1. Touch = until & symbol appears on display.

2. Set the time of the day with == /== keys.

3. The time you have set will be activated in a short
time.

Economy mode

You can save energy with economy mode while

cooking by setting cooking time in the oven.

This mode completes the cooking with the inner

temperature of the oven by switching off the heaters

before the end of cooking time.

Setting the economy mode
1. Touch = symbol until eco symbol appears on
display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Enable economy mode by touching = key.

» Once the economy mode is activated, "On" appears
on the display and the eco symbol remains lit.

Disabling economy mode

1. Touch = symbol until eco symbol appears on
display.

» "0n" will appear on the display.

2. Disable economy mode by touching ™= key.

» "Off" will be displayed once the eco mode is

deactivated.

Setting the screen brightness

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Touch :== until d-01 or d-02 or d-03 appears on
display for display brightness.

2. Setthe desired brightness with == /™= keys.

» The time you have set will be activated in a short

time.

29/EN



Cooking times table Baking and roasting

he timings in this chart are meant as a guide. 1st rack of the oven is the bottom rack.
6 imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of
cooking.

HiE
Cakes in tray* oglset ¢ L) F 2 b Wl ] 303
@

)
)

)
=
-E- 35,45

Roast thon 160 190

Roasted chicken One level 15 min. 250/max,

* It is suggested to perform preheating for all foods.
(**) In a cooking that requires preheating, preheat at the beginning of cooking until the oven reached to adjusted
temperature.

Tips for baking cake e |fcooked well on the inside but sticky on the
e Ifthe cake is too dry, increase the temperature outside use less liquid, lower the temperature
by 10°C and decrease the cooking time. and increase the cooking time.
e |fthe cake is wet, use less liquid or lower the Tlps for baking pastry
temperature by 10°C. If the pastry is too dry, increase the temperature
e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower by 10°C and decrease the cooking time.
rack, lower the temperature and increase the Dampen the layers of dough with a sauce
cooking time. composed of milk, oil, egg and yoghurt.
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e |f the pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |f the upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode
nd temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.

Tips for cooking vegetables

e |f the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

Cooking times table for grilling

How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5
minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill
1. Turn the Function knob to Off (top) position.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area

and fatty food may catch fire.

20,25 min

Lamb chops

20..25 min.

depending on thickness
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:
Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning

works.
There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
ppliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of cloth
dampened with cold water in a manner as not to leave
any cleaning agent on it. Dry with a soft and dry cloth.
Residues may cause damage on the glass ceramic
surface when using the hob for the next time.
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Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or lemon juice.
You can also use suitable commercially available
products.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning

agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-based foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This will not affect operation of the
product.
Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.
Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

Do not remove the control buttons/knobs to

clean the control panel.
Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it

Catalytic walls
(This feature is optional. It may not exist on your
product.)



The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your  Removing the oven door
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic 1 Open the front door (1).

walls have a light matte colour and a porous surface. 2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
Catalytic walls of the oven should not be cleaned. right and left hand sides of the front door by
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically pressing them down as illustrated in the figure.

cleaned by absorbing and converting the spilled oil
(steam and carbon dioxide

1 2 3

asy Steam Cleaning

It ensures easy cleaning because the dirt (having
waited not for too long) is softened with the steam that
forms inside the oven and the water drops condensing
on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.

Front door

1 2 3

3. Move the front door to half-way.

4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
3. Set the oven to easy steam cleaning mode and should be performed in reverse order to install
run at 100°C for 25 minutes. he door. Do not forget to close the clips at the
4, Open the door and wipe the inner surfaces of the hinge housing when reinstalling the door.

oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing

liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and

wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp)
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the|
glass.
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Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

Open the oven door

1 Frame

2 Plastic part
Pull towards yourself and remove the plastic part
i ed per section of the front door.

4 123

Innermost glass panel

Inner glass panel

Outer glass panel

Plastic glass panel slot-Lower

As illustrated in figure, raise the innermost glass panel
(1) slightly in direction A and pull it out in direction B.
Repeat the same procedure to remove the inner glass
panel (2).

Moo =
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The first step to regroup the door is reinstalling inner
glass panel (2).

As illustrated in figure, place the chamfered corer of
the glass panel so that it will rest in the chamfered

Inner glass panel (2) must be installe

slot close the innermost glass panel (1).

When installing the innermost glass panel (1), make
sure that the printed side of the panel faces towards
the inner glass panel.

It is important to seat lower corner of inner glass panel
into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you hear
a "click".



Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure

that the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of

an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

The oven lamp is a special electric light bulb
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 12 for details. Oven lamps
can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

Position of lamp might vary from the figure.

The lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended

purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

The lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as
temperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it.

p p g
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it
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B Troubleshooting

Oven emits steam when it is in use.

e |tis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

Product emits metal noises while heating and cooling.

e \When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

Product does not operate.

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e [f the display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the appliance at the circuit
breaker. Wait 20 seconds and then reconnect .

e Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

e The cooking pot is not suitable. >>> Check your pot.

Oven light does not work.

e QOven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace or reset the
fuses.

Oven does not heat.

e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain cooking
function and/or temperature.

e |n models equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.

(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace or reset the
fuses.

ullu symbol appears on the cooking zone display.

e You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there is a pot on the cooking zone.
Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with induction
hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the cooking
zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

e (ooking pot or cooking zone is overheated. >>> Allow them to cool down.

Selected cooking zone suddenly turns off during operation.

e Cooking time for the selected cooking zone may be over. >>> You may set a new cooking time or finish cooking.

e Qverheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

e An object may be covering the touch control panel. >>> Remove the object on the panel.

The pot does not get warm even if the cooking zone is on.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with induction
hab.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the cooking
zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

{In models with timer) Clock display is blinking or clock symbol is on.

e A nprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself,
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Laes denne brugervejledning farst!

Keere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Beko produkt. Vi haber, at du vil opna de bedste resultater med dette kvalitetsprodukt, som
er blevet fremstillet efter den nyeste teknologi. Laes venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfglgende dokumenter, far du tager produktet i brug, og hold dem som en reference fil fremtidig benyttelse. Hvis
du overdrager produktet til en anden person, giv ogsa denne brugervejledning. Felg alle advarsler og informationer i
brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsa geelder for andre modeller. Forskelle mellem modellerne vil blive angivet i
vejledningen.

Forklaring af symboler

| hele brugervejledningen anvendes falgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige tips om
brug.

Advarsel om farlige situationer med
hensyn til liv og ejendom.

,’ Advarsel om elekirisk stad.

AN
it Advarsel om brandrisiko.

Advarsel om varme overflader.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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ﬂ Vigtige sikkerheds- og miljemaessige instruktioner og
advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa ejendom.
Manglende overholdelse af disse
anvisninger vil annullere garantien.

Generelle sikkerhedsregler

4/DA

Dette apparat kan anvendes af
bgrn i alderen 8 &r og derover og
personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller
instrueres om brug af apparatet
pa en sikker made, og forstar de
farer, der er involveret.

Barn ma ikke lage med apparatet.

Barn ma ikke udfgre rengaring og
vedligeholdelse uden opsyn.
Apparatet er ikke beregnet til at
blive brugt af personer (inklusive
barn) med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring eller
viden, medmindre de er under
overvagning, eller de har faet
instruktion.

Der skal holdes opsyn med, at
ikke leger med apparatet.

Hvis produktet overdrages til en
anden person til personlig brug
eller bruges til anden formal,
brugervejledningen, produkt

etiketter og andre relevante
dokumenter og dele skal ogsé
gives.

Placér aldrig produktet pa et
teeppedaekket gulv. Det kan
medfgre manglende luftcirkulation
under produktet og forarsage
overophedning af elektriske dele.
| sddan tilfeelde kan apparatet
blive beskadiget.

Installationen og reparationer ma
kun udferes af en autoriseret
serviceagent. Producenterne
fraskriver sig ethvert ansvar for
skader forarsaget af handlinger
udfert af ikke autoriserede
personer, som 0gsa kan
ugyldiggere garantien. Lees
vejledninger omhyggeligt, for du
installerer apparatet.

Tag ikke produktet i brug hvis det
er defekt eller hvis det har synlige
fejl.

Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er slukket efter
hver brug.

Elektrisk sikkerhed

Hvis produktet har fejl, bgr det
ikke bruges, for det er blevet
repareret af en autoriseret
serviceagent. Der er risiko for
elektrisk stad!



Tilslut kun produktet til en jordet
stikkontakt med den spaending og
beskyttelse som angivet i de
"Tekniske specifikationer".
Jordforbindelsen skal udfgres af
kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en
transformer. Vores firma kan ikke
stilles til ansvar for eventuelle
skader, der opstar som falge af,
at produktet ikke er installeret
med jordforbindelse, der er i
overensstemmelse med lokale
regler.

Vask aldrig produktet ved at
sprede eller haelde vand ud over
det! Der er risiko for elektrisk stad!
Under installation, vedligeholdelse,
rengering og reparation skal
produktets stik veere trukket ud af
strgmkilden.

Hvis ledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
forhandleren eller lignende
kvalificerede personer for at
undgé farer.

Apparatet skal installeres, sa det
kan kobles helt fra nettet.
Adskillelsen skal leveres enten
med et netstik eller en indbygget
kontakt til den faste elektriske
installation i henhold til bygge-
regulativer.

Bagsiden af ovnen bliver varm nar
apparatet er under benyttelse.
Serg for, at netledning ikke rarer

bagsiden, da det kan medfgre
skader pa forbindelser.

Set ikke netledningen mellem
ovndgren og rammen og leeg den
ikke pa varme overflader.
Isoleringen pé netledningen kan
smelte og medfere kortslutning.
Al arbejde pa elektrisk udstyr ma
kun udferes af autoriserede
fagpersoner.

| tilfeelde af skader skal produktet
slukkes og frakobles strammen.
SIa sikringen fra.

Sgrg for, at sikringen er passende
til apparatet.

Produktsikkerhed

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgeengelige dele bliver varme
under brug. Der bgr udvises
forsigtighed for ikke at rgre ved
varmeelementer. Bgrn under 8 ar
skal holdes vaek, medmindre de
er under konstant opsyn.

Brug aldrig produktet nar din
demmekraft eller
koordinationsevner er pavirkede
af alkohol og/eller stoffer.

Veer forsigtig nar du bruger
alkoholiske drikke i dine retter.
Alkohol fordamper i hgje
temperaturer og kan forarsage
brand, da den kan selvantende,
nar den kommer i kontakt med
varme overflader.
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e Stil ikke breendbare materialer i
naerheden af produktet, da
siderne kan blive meget varme.

e Apparatet bliver varmt under brug.
Der ber udvises forsigtighed for
ikke at rgre ved varmeelementer
inden i ovnen.

¢ Hold alle ventilationsabninger frie
for forhindringer.

o Sat ikke lukkede daser og glas til
opvarmning i ovnen. Der kan
opstar et tryk inde i dasen/glasset,
der far den/det til at eksplodere.

e Placer ikke bageplader, service
eller aluminiumsfolie direkte pd
bunden af ovnen. Den
akkumulerede varme kan
beskadige bunden af ovnen.

¢ Undgé at bruge hérde
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til renggring af
ovnens dgrglas, da de kan ridse
overfladen og resultere i, at
glasset splintres.

¢ Undgd at bruge damprensere for
at rengere apparatet, da de kan
medfere et elektrisk stad.

e (Varianter afhaengigt af
produktmodel.)

Saet tradhylden og risten fast i
rillerne

Det er vigtigt at placere
trddhylden og/eller bradepanden i
rillerne ordentligt. Skub
tradhylden eller bradepanden
mellem to riller og serg for, at den
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sidder fast inden du stiller maden
oven pa den. Se billeder
for./

Brug ikke apparatet hvis glasset i
daren er fiernet eller beskadiget.
Ovnens handtag er ikke en
handkleedetarrer. Undga at
haenge handkleeder, handsker
eller lignede tekstilprodukter, nar
grillfunktionen foregér ved aben
lage.

Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du satter retter ind
eller ud af en varm ovn.

Leeg bagepapiret i gryden eller
ovnstilbehgret (bakke, grillrist,
etc.) sammen med maden, sa
setter du alt ind i den forvarmede




ovnen. Fjern resterne af
bagepapiret, der straekker sig ud
over tilbehgret eller gryden, for at
forhindre at det kommer i kontakt
med ovnens varmeelementer.
Brug aldrig bagepapiret ved
temperaturer hgjere end veerdien,
der er angivet for bagepapiret.
Ikke leeg bagepapiret direkte pd
bunden af ovnen.

ADVARSEL: Sgrg for, at apparatet
er slukket, for du udskifter
lampen, for at undga risikoen for
elektrisk stad.

Apparatet mé ikke monteres bag
en dekorationslage, da dette kan
medfgre overophedning.
Produktet skal placeres direkte pa
gulvet. Det ma ikke placeres pa
en sokkel eller en fod.
ADVARSEL: Madtilberedning uden
opsyn med fedt eller olie kan
veere farlig og forarsage brand.
Prgv ALDRIG at slukke en brand
med vand, men sluk for apparatet
og deek flammen med f.eks. en
lage eller et brandtaeppe.
FORSIGTIG: Afbrydelse af
tilberedningsprocessen. En
kortvarig tilberedningsproces skal
overvages konstant.

ADVARSEL: Fare for brand: Placer
ikke genstande pa kogezonerne.
ADVARSEL: Hvis overfladen er
beskadiget, skal du slukke for

apparatet for at undgé risikoen for
elektrisk stad.

| tilfeelde af varmeplade glasbrud:
Sluk straks alle braendere og
elektriske varmeelementer og
isoler apparatet fra
strgmforsyningen. Ror ikke ved
apparatets overflade. Brug ikke
apparatet.

Slukke for kogepladen efter med
den tilsvarende knap og stol ikke
pé grydedetektoren.

Metalliske genstande, sdsom
knive, gafler, skeer og lage, ma
ikke placeres pa kogepladen, da
de kan blive meget varme.

Dette apparat er ikke beregnet til
betjening med en ekstern timer
eller et separat
fiernbetjeningssystem.
Damptryk, der opbygges pa grund
af fugten pa kogepladen eller i
bunden af gryden, kan f& gryden
til at bevaege sig. Derfor skal du
sgrge for, at ovnens overflade og
grydens bund er tarre.

Ovnens kogeplader er udstyret
med induktionsteknologi.
Induktionskogeplader, der sparer
tid og penge, skal bruges med
gryder egnet til induktion, ellers
vil kogepladerne ikke fungere. Se.
Generelle informationer om
madlavning, side 19, veelg af

gryder.
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Da induktionskogeplader skaber
et magnetisk felt, kan de
forarsage skadelige virkninger pa
mennesker, der bruger medicinsk
udstyr, sdsom insulinpumpe eller
pacemaker.

ADVARSEL: Brug kun de
afskeermninger til kogepladen
fremstillet af
kogepladeproducenten eller
angivet af producenten i
brugsvejledninger som egnede,
eller afskeermninger indbygget i
apparatet. Brug af
uhensigtsmaessige
afskeermninger kan forarsage
ulykker.

For produktets palidelighed i tilfeelde
af brand;

Serg for, at stikket passer godt til
stikkontakten, og at der ikke
kommer gnister.

Brug ikke beskadigede eller
kneekkede kabler eller
forleengerledninger; brug kun det
originale kabel.

Serg for, at ingen veeske eller fugt
kommer i kontakt med stikket.

Brug af ovnen

Apparatet er fremstillet til brug i
private husholdninger. Brug i
erhvervsmaessigt gjiemed er ikke
tilladt.

Dette apparat er kun til
madlavning. Det kan ikke
anvendes til andre formél, for
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eksempel til opvarmning af
rummet.

Apparatet er ikke beregnet til
opvarmning af tallerkener, tarring
af handkleeder, opvaskekluder og
lignede ved heengning dem pé
handtag og til opvarmning.
Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af
forkert brug eller handtering af
maskinen.

Ovnen kan bruges til optening,
bagning, stegning og grilning af
mad.

Sikkerhed for bgrn

ADVARSEL: Tilgaengelige dele kan
blive varme under brug. Sméa bgrn
bar holdes veek.
Emballagematerialerne kan veere
farlige for bgrn. Hold
emballagematerialerne vk fra
bern. Serg for at bortskaffe alle
emballagedelene i henhold til
miljgstandarderne.

Elprodukter produkter er farlige
for bgrn. Hold barn veek fra
produktet, nar det karer, og lad
dem ikke lege med produktet.
Placér ikke noget over apparatet,
som bgrn gerne vil have fat i.
Nar I&gen er aben, skal du ikke
legge tunge genstande oven pé
den, og ikke lade bgrn sidde péa
den. Det kan fordrsage veeltning,
eller lagehangslerne kan blive
beskadigede.



Barnelas

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Komfuret har et bgrnesikringssystem
pa ovnlagen.

For at &bne ovnlagen skal du skubbe
plastikknappen let ned, og treekke i
ldgehandtaget.

Nar lagen lukkes, lases bgrneldsen af
sig selv.

Bortskaffelse af gammelt apparat

Overholdelse af WEEE-direktivet og bortskaffelse
af affald:

Dette produkt er i overensstemmelse med WEEE-
direktiv (2012/19/EU). Dette produkt baerer et symbol
for klassificering af bortskaffelse af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og materialer af hej
kvalitet, der kan bruges igen, og som er egnede for
genbrug. Smid ikke produktet med husholdningsaffald
0g andet affald ved slutningen af dets levetid. Bring
det til et opsamlingssted for genbrug af elekironiske
0g elekriske apparater. Kontakt dine lokale
myndigheder for at finde naermeste opsamlingssted.

Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt, er i overensstemmelse med
EU RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det indeholder ikke
skadelige og forbudte materialer angivet i direktivet.

Bortskaffelse af transportemballage

e Transportemballagen kan vere farlig for barn.
Opbevar emballagen et sikkert sted uden for
bams reekkevidde. Transportemballagen bestér
af materialer, der kan genbruges. Sorter dem i
henhold til genbrugsanvisninger. Bleend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.
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P Generelle informationer

Oversigt

1 Frontlage 7 Plade til breender

2 Handtag 8 Bleesermotor (bag ved stalplade)
3 Nederste del 9 Lampe

4 Miniafbryder 10 Grillvarmeelement

5 Tréadhylde 11 Hyldeskinnepositioner

6 Betjeningspanel

Advarselslampe
Funktionsdrejeknap
Digital timer
Termostatdrejeknap

N ow N =
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Pakkens indhold

Udvalg af tilbehgrsdele kan variere afhaengig af
produktmodellen. lkke alle beskrevne
ilbehgrsdele findes pa dit produkt.

—_

Brugsvejledning
Dyb bradepande
Bruges il bagveerk, store stege, saftige retter og

til samling af fedt fra grillen.

Flad bradepande
Bruges til retter som mindre bagveerk og
smakager.

Tradhylde

Bruges til stegning og til at placere retter til
bagning, stegning og kogning i gryder pa den
gnskede rille.

5. Set tradhylden og risten fast i rillerne

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Rillerne giver mulighed til nem fiernelse af
tradhyldene og bradepander.

Na du bruger bradepande og trédhylde skal du
sgrge for, at ndlene ved bageste del af rillen star
over kanten af tradhylden og bradepanden.
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Tekniske specifikationer

Ledningstype/starrelse min.HOSVW-FG
3x4mm? (IN) /5% 1,5 mm® (3N)

Bagest il venstre Induktionskogeplade

Dimension

Belysning 15-25 W

Grundregler: Information om energimaerkning af elektrisk ovn er givet i henhold til EN 60350-1 / IEC 60350-
1 standarder. Disse veerdier er fastsat i henhold til standard belastning med over- og undervarme eller
varmluft (hvis indbygget) funktioner.

Energiklassen er fastsat i henhold til falgende prioritering afhaengig af, hvorvidt de relevante funktioner
findes i produktet eller ej. 1-Madlavning med eco-varmluft, 2- Turbo langtidsstegning/kogning, 3-
Varmeblsning (varm luft, 4- Over- under varmluft, 5- Over- og undervarme.

ekniske specifikationer kan blive a&ndret uden ®rdier angivet i produktmaerkat eller i
orvarsel med henblik pa forbedring af dokumentationen vedlagt produktet er malt i
produktets kvalitet. laboratorium i overensstemmelse med

- - relevante standarder. Afhaengig af drifts- og
allene i manualen er skematiske og kan miljgforhold kan disse vaerdier variere.

fvige fra det aktuelle produkt.
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K Installation

Produktet skal installeres af en kvalificeret person i
overensstemmelse med geeldende regler. | modsat fald
bortfalder garantien. Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af handlinger udfert af
ikke autoriserede personer og ugyldiggere garantien.

Forberedelse af opstilllingsplads og elektrisk
0g gasinstallation er kundens ansvar.

FARE:
Apparatet skal installeres i overensstemmelse
med geeldende regler.

FARE:

Forud for installationen skal apparatet

undersgges 0g beses om det ikke er
beskadiget. Hvis ja, installer ikke apparatet.

Beskadigede produkter kan udggre fare for din
sikkerhed.

Inden installering

For at sikre, at de kritiske luftspalter bevares under
produktet anbefaler vi, at dette produkt monteres pa
en fast bund, og at fadderne ikke synker ned i et
teeppe eller et blgdt gulv.

Kekkengulvet skal kunne baere apparatets vaegt samt
den ekstra vagt fra gryder, potter, pander, bageplader
0g mad.

£
e
H [ sssassssssss |
= = b
£ C 3 |
& 85 mmmin ~ 65 mm min
<, —

e  Det kan anvendes med kabinetter p hver side,
men for at f en mindste afstand pa 400 mm
over kogepladeniveau, skal der tillades en
sideafstand p& 65 mm mellem apparatet og vaeg,
skillevaeg eller hgjt skab.

e Kan 0gsa anvendes fritstaende. Minimum
afstand over kogepladen skal veere pd 750 mm.

e () Hvis der skal installeres en emhatte over
ovnen, lees producentens instruktioner angaende
installationshgjde (min. 650 mm).

e Apparatet svarer til udstyr klasse 1, dvs. det kan
placeres med bageste og den eneside mod
kokkenvaegge, kekkenmgbler eller udstyr af
enhver starrelse. Kgkkeninventar eller -udstyr pa
den anden side kan veere af samme stgrrelse
eller mindre.

e Alt kekkeninventar ved siden af apparatet skal
veere varmebestandigt (op til min. 100 °C).

Sikkerhedskade

Hvis der er 2 sikkerhedskeeder pa dit produkt:
Apparatet skal sikres mod overbalance ved at bruge
de to medfelgende sikkerhedskaeder til ovnen.
Fastger krogen (1) ved at bruge en passende dyvel il
kokkenvaeggen (6) og forbind sikkerhedskeeden (3) til
krogen via l3semekanismen (2).

Stabiliserende krog
L&semekanisme

Sikkerhedskaede

Fastgar keeden til bagsiden af kogepladen
Bagsiden af kogepladen

6 Kekkenvaeg

Hvis der er 1 sikkerhedskeade pé dit produkt:
Apparatet skal sikres mod overbalance ved hjelp af
den medfglgende sikkerhedskaede til ovnen.

Falg trinnene pé figuren herunder for at fastgare
sikkerhedskeeden p4 dit produkt.

[ 2B N O I
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Den stabiliserende kaede skal vaere sa kort
om muligt til at undgé at ovnen vipper frem,
g diagonal til at undgé at ovnen vipper til

side.

Den stabiliserende keede til komfur indeholder ikke
abning il beslag.

Installation og tilslutning

Produktet kan kun installeres og tilsluttes i

overensstemmelse med de lovmaessige regler for
installation.

nstaller ikke oven i naerheden af kgleskab eller
ryser. Varmen, ovnen afgiver, kan forage
energiforbrug af disse kgleapparater.

FARE:

Produktet mé kun tilsluttes strgmforsyningen
af en autoriseret og kvalificeret person.
Produktets garantiperiode starter kun efter
udfgrelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig ethvert ansvar for

skader forérsaget af handlinger udfart af ikke
autoriserede personer.

FARE:

Strgmforsyningsledningen mé ikke blive
beskadiget, bajet eller fanget eller komme i
kontakt med varme dele pa produktet.

En beskadiget strgmledning skal udskiftes af

en kvalificeret elektriker. Ellers er der risiko for
elektrisk stgd, kortslutning eller brand!

Stremtilfgrselsdataene skal svare til de data, der er
angivet p& enhedens typeskilt. Merkepladenkan ses,
enten nér 1agen eller det nederste daeksel abnes, eller
den er placeret pd enhedens bagveeg, afhengigt af
produkttype.

Produktets stramkabel skal overholde veerdierne i
tabellen "Tekniske specifikationer".

FARE:

Inden der startes noget arbejde med den
elektriske installation, skal produktet afbrydes
fra stramforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stgd!

Tilslutning af stremkabel

e Der skal mindst 2 personer til at baere produktet.

Produktet skal placeres direkte p& gulvet. Den
skal ikke placeres pé en sokkel eller en fod.

Brug ikke lagen og/eller handtaget til at lpfte
eller flytte apparatet. Lagen, handtaget eller
haengsler kan blive gdelagt.

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet stikkontakt beskyttet
af en miniafbryder med passende kapacitet som
beskrevet i tabellen »Tekniske specifikationerx,
Jordforbindelsen skal udfares af kvalificeret elektriker
til brug af produktet med eller uden en transformer.
Vores firma kan ikke stilles til ansvar for eventuelle
skader, der opstar som falge af forkert brug af
produktet eller af forkert installeret jordforbindelse.
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Nar du udferer kabelfgringen, skal du
overholde de nationale/lokale regulativer
omkring elekdricitet, og du skal bruge en
passende stikkontakt og et passende stik til
ovnen. Hvis produktets strgmbegraensninger
ligger uden for stikket/stiokkontaktens aktuelle
kapacitet, skal produktet tilsluttes direkte via
en fastgjort elektrisk installation uden brug af
stik og stikkontakt.

1. Hvis det ikke er muligt at afbryde alle polerne i
forsyningsstrammen, skal der tilsluttes en
afbrydelsesenhed med mindst 3 mm
bergringsfrigang (sikringer,
ledningssikkerhedskontakter, kontaktorer), og alle
polerne til denne afbrydelse skal veere tilstedende
til (ikke over) produktet i overensstemmelse med
IEE direktiverne. Undladelse af at falge denne
instruktion kan forarsage driftsmaessige problemer
0g udgyldiggere produktgarantien.

Der anbefales ekstra beskyttelse ved en

reststramsafbryder.




Hvis der falger et kabel med produktet:
Enfaset Trefaset
220/230/240 V vekselstram : 380/400/415 V vekselstram

Kobberbra

Kobberbro

L1

Justering af bunden

En autoriseret servicemontgr kan fierne
produktets bund, s& produktets hgjde
reduceres til 850 mm. Hvis dette gares, skal
de 4 medfglgende fadder monteres pa
produktet. Dette mé kun udferes af en
autoriseret servicemontar.

Enfaset Trefaset

Tveersnitsareal
(mm?)

3 x4 mm? 5x 1,5 mm?

2. For enkeltfaset tilslutning,skal ledningerne
tilsluttes som identificeret nedenfor:

e  Brunt kabel = L (fase)

e  Blét kabel = N (neutralt)

e Gron/gul ledning = (E) @ (Jord)
3. Ved trefaset tilslutning skal ledningerne tilsluttes
som identificeret nedenfor:

Brunt kabel = L1 (fase 1)

Brunt kabel = L2 (fase 2)

Brunt kabel = L3 (fase 3)

Bl4t kabel = N (neutralt)

e Gron/gul ledning = (E) (Jord)
e Skub produktet mod kekkenveeggen.

Justering af ovnens fadder

ed hjeelp af skruemekanismen pa forsiden af
produktet kan du have produktet op til 11 mm

ed at justere hjulene bagerst. Brug ikke
overdreven kraft p& denne skrue. Det vil kunne
beskadige mekanismen.

Hvis der opstar rystelser, nér produktet er i brug, kan
beholdere pé produktet veelte. For at undga sédanne
farlige situationer skal produktet sté lige og veere i
balance pa fadderne. Du kan justere produktets
forreste fgdder ved at dreje dem til hgjre og venstre,
0g de bageste fadder ved at justere skruen, der vises i
figuren nedenfor. Bring produktet i balance, og juster
det, s& hgjden passer til bordpladen.

Dit produkt er monteret pa en bund, der bestar af to
integrerede dele. Nar du har lagt produkt p4 en plan
overflade, kan du fierne skruerne, der vises i figuren,
og treekke den indre del af bunden ud og foretage en
hgjdejustering i 3 trin.

Minimumshgjden er 900 mm i det farste trin. Du kan
indstille hgjden til mellem 900-911 mm ved at justere
hjulene med skruemekanismen.

Minimumshgjden er 920 mm i det andet trin. Du kan
indstille hgjden til mellem 920-931 mm ved at justere
hjulene med skruemekanismen.

Minimumshgjden er 930 mm i det tredje trin. Du kan
indstille hgjden til mellem 930-941 mm ved at justere
hjul d sk kani
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For produkter med ventilator (Den fiﬁde;mulig-
vis ikke i dit produkt.)

i L ).....

— )

1 Ventilator
2 Betjeningspanel
3 Lage
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Keleblaeseren keler bade betjeningspanelet og ovnens
front.

entilatoren bliver ved med at kare 20-30
minutter, efter ovnen er slukket.

Slutkontrol
1. Tilslut produktet til strammen igen.
2. Kontroller de elektriske funktioner.

Transport

e Behold original emballage til at transportere
produktet. Folg instruktioner pd emballagen. Hvis
du mangler den originale emballage, pak
apparatet i bobleplast eller tyk pap og tape det
forsvarligt.

e  Foratsikre, at grillrist og bradepander ikke
gdeleegger ovndgren, placer en stribe pap pa
indersiden af dgren sa det holder riste pa plads.
Tape ovndgren til sidevaegge.

e Brug ikke dgren eller héndtaget til at lafte eller
flytte apparatet.

Placér ikke nogen genstande pa produktet og
stil det i opret position.

Undersgg, om der opstod eventuelle skader pa
apparatet under transporten.




I Forberedelser

Gode rad om energibesparelser
Brugsanvisningen hjlper dig med at bruge produktet
pa en energibesparende mode:

e Brug merkfarvet eller emaljebelagt kgkkentgj i
ovnen for at forbedre varmeoverfarslen.

e Brug opvarmningen af ovnen hvis det er
pakreevet i brugermanualen eller kogebogen.

e Undg4 at dbne deren under tilberedning af mad.

e Forsgg at tilberede flere retter pé en gang. Du
kan placere to gryder pa grillriste.

e Du kan tilberede flere retter lige efter hinanden
0g udnytte ovnens varme i laengere tid.

e Du kan spare energi ved at slukke ovnen nogle
minutter inden retten er feerdig. Abn ikke
ovndgren.

e  Opto frosne retter inden tilberedelsen.

e Brug gryder/pander med I&g for madlavning. Hvis
der ikke bruges lag, stiger energiforbrug
firedobbelt.

e Velg kogepladen/braeenderen, der passer bedst til
grydens starrelse. Veelg altid den rigtige sterrelse
af gryden til den tilberedte ret. Store gryder
forbruger mere energi.

e Sgrg for at bruge gryder med flade bunde nar du
tilbereder mad pa elektriske kogeplader.

Gryder med tyk bund yder bedre varmeledning.
Du kan dermed spare op til en tredjedel af
energien.

e Gryder og pande skal passe til kogezoner.
Bunden af gryden eller panden ber ikke vaere
mindre end pladen.

e Hold kogezoner og bunden af gryden rene. Snavs
vil mindske varmeledningen mellem kogezoner
0g bunden af gryden.

Farste anvendelse
Tidsindstilling

Mens der foretages justeringer, vil de
dertilhgrende symboler pé displayet blinke.

Tryk pa tasterne =/™ for at indstille tiden, efter
ovnen er aktiveret fgrste gang.

P4 bergringsbetjente modeller skal du farst
rykke pa 3= og derefter bruge == / == til at
indstille klokkeslettet.
Bekrzeft indstillingen ved at berare () -symbol, og vent
i 4 sekunder uden at bergre nogen taster.

1 Justeringstast

2 Symbol for tastelas
3 Symbol for ur
4

Symbol for alarmvolumen (Den findes muligvis
ikke i dit produkt.)

5 Symbol for gkonomi-tilstand

6 Plustast

7 Minustast

8 Symbol for tidsskive

9 Alarmsymbol.

10 Symbol for slut for madlavningstid
11 Symbol for koge-/stegetid

12 Programtast

Hvis tiden ikke indstilles, vil uret starte fra
kiokken 12:00, og der vil blive vist (-
lsymbol. Symbolet vil forsvinde, nar tiden er
sat,

ktuelle tidsindstillinger annulleres i tilfeelde af
stramsvigt. Den skal genindstilles.

Farste renggring af produktet

Overfladen kan blive @delagt af nogle
rengeringsmidler eller renggringsmaterialer.
Brug ikke aggressive renggringsmidler,

skurepulver/rensemalk eller nogle skarpe
genstande.

1. Fjern al emballage.

2. Tor produktets overflader med en fugtig klud eller
svamp og ter med en klud.

Farste opvarmning

Varm ovnen op i ca. 30 minutter, og sluk sé for det. P&

den méde vil produkter anvendt til beskyttelse blive

breendt og fiernet.

17/DA



ADVARSEL
Varme overflader kan forérsage forbraendinger!

Apparatet kan vaere varmt under brugen. Rer
aldrig de varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold barn veek.

Brug altid varmebeskyttende handsker, nar du
setter retter ind eller ud af en varm ovn.

Elektrisk ovn

1.
2.
3.
4

5.

Tag alle bageplader og riste ud af ovnen.

Luk ovndaren.

Veelg indstillingen "Statisk"

Veelg den hejeste grilltemperatur. Se Brug af den
elektriske ovn, side 25.

Lad ovnen kere i ca. 30 minutter.
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6. Sluk for ovnen; se Brug af den elektriske ovn,

side 25

Grill

1.
2.
3.

4,
5

Tag alle bageplader og riste ud af ovnen.

Luk ovndaren.

Veelg den hejeste grilltemperatur. Se Betjening af
grillen, side 30.

Lad den kere i ca. 30 minutter.

Sluk for grillen; se Betjening af grillen, side 30

Der kan udsendes rag og lugt et par timer
under farste drift. Dette er ganske normalt.
Sgrg for, at rummet er velventilleret for at
fierne rggen og lugten. Undga at indénde
denne rgg og lugt.




B Brug af kogepladen

Generelle informationer om madlavning

Fyld aldrig panden med mere olie, end
en tredjedel af panden. Efterlad aldring
kogepladen uden opsyn mens du

varmer olie. Overophedet olie skaber
brandrisiko. Forsgg aldrig at slukke
ilden med vand! Nar olie antendes,
deek den med et brandteeppe eller
fugtet klud. Sluk for kogepladen, hvis
det er sikkert, og ring til brandveesnet.

e Inden mad steges, skal de altid tgrres godt og
placeres forsigtigt ned i den varme olie. Sgrg for

komplet optening af frossen mad inden stegning.

o Tildek ikke beholderen, du bruger, nar der
varmes olie.

e Placer pander og gryder pd en made, sa deres
handtag ikke er over kogepladen for at forhindre
opvarmning af handtagene. Undlad at placere
ubalancerede og beholdere, der nemt veelter, pa
komfuret.

e Undlad at placeres tomme gryder og pander pa
kogezoner, der er teendt. De kan blive gdelagt.

e Betjening af en kogezone uden en gryde eller
pande pa den vil fordrsage skade pa produktet.
Sluk for kogezonerne, nér madlavningen er
afsluttet.

e Da produktets overflade kan veere varm, skal der
ikke saettes plastic- og aluminiumsbeholdere pa
det.

Renger straks sadanne smeltede materialer p&
overfladen.

Sédanne beholdere ber heller ikke bruges il
opbevaring af mad.

e Brug kun fladoundede gryder eller pander.

e  Puten passende mangde mad i gryder eller
pander. S behaver du ikke lave ungdvendig
renggring, idet du hermed forhindrer maden i at
koge over.

Put ikke gryde- eller pandeldg pa kogezonerne.
Placer gryderne pa en sddan made, at de stér
midt pd kogezonen. Nar du vil flytte gryden hen
pa en anden kogezone, sa lgft den og placer den
pé den kogezone, du vil, istedet for at lade den
glide.

Udvalg af gryder

e Den glaskeramiske overflade er varmefast og
ikke pavirket af store temperaturudsving.

e Undlad at bruge den glaskeramiske overflade
som et opbevaringssted eller som et skaerebraet.

e Brug kun gryder og pander med bearbejdede
bunde. Skarpe kanter forrsager ridser pa
overfladen.

Spild kan gdeleegge den
glaskeramiske overflade
og forérsage brand.

Undlad at bruge gryder
med konkave eller
konvekse bunde.

Brug kun gryder og

pander med flade

bunde. De sikrer lettere

varmeoverfgring.

T|I |ndukt|0nskomfurer skal der kun bruges gryder,

der er egnet til induktionsmadlavning.

Test af gryder

Brug felgende metoder til at teste, om din gryde er

kompatibel med induktionskomfuret eller g;.

1. Gryden er kompatibel, hvis bunden kan holde en
magnet.

2. Gryden er kompatibel, hvis "= ikke blinker, nar
du placerer gryden pa kogezonen og starter
komfuret.

Du kan bruge stél, teflon eller aluminiums gryder med

speciel magnetisk bund, der indeholder labels eller

advarsler, der angiver, at gryden er kompatibel med
induktionsmadlavning. Glas- og keramiske gryder,
potter og rustfri stalgryder med ikke-magnetisk
aluminiumsbund bgr ikke anvendes.

Gryde genkendelse-fokus system

| induktionsmadlavning, far kun omrédet, der er

deekket af gryden pé den relevante kogezone, energi.

Diameteren pé grydens bund genkendes af systemet,

0g kun dette omréde varmes automatisk.

Madlavningen stopper, hvis gryden Igftes af kogezonen

under madlavningen. Den valgte kogezone og il

symbolet blinker skiftevist.

Sikker anvendelse

Undlad at veelge haje varmeniveauer, nar du vil bruge

en slip-let (teflon) gryde uden eller med meget lidt olie.

Put ikke metalgenstande som gafler, kniver eller

grydelag pa komfuret, da de kan blive varme.

Brug aldrig alufolie til madlavning. Placer aldrig mad,

der er pakket ind i alufolie, pd kogezonen.
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Hvis der er en ovn under komfuret, og hvis den Nar komfuret er i drift, skal genstande med
karer, kan komfurets sensorer senke magnetiske egenskaber, som f.eks. kreditkort
madlavningsniveauet eller slukke for ovnen. eller kassetter, holdes veek fra komfuret.

Valg af kogezone, der passer til gryden

Stor kogezone Normal kogezone Lille kogezone
@ 28 cm @ 18 cm 9 14,5cm
Q @24 cm @21 cm
Stor kogezone Normal kogezone Lille kogezone
e Passer automatisk til gryden. e Passer automatisk til e Bruges til langsom
e Fordeler effekten ideelt. gryden. madlavning (sovser,
e Giver perfekt varmefordeling. Bruges til | ®  Fordeler effekten ideelt. cremer)
at lave retter, som f.eks. store e Giver perfekt e Bruges til at tilberede
pandekager eller store fisk sjeeldent varmefordeling. Bruges sma portioner eller
eller meget sjeldent. til alle slags madlavning. portioner baseret pa
antallet af personer.
Anvendelse af komfuret
FARE:
Lad ikke nogen genstand falde pa kogepladen.
Selv smé genstande (f.eks. saltkvasrn) kan
pdeleegge kogepladen.

Brug ikke gdelagte kogeplader. Der kan
komme vand ind i revnerne og fordrsage en
kortslutning.

Hvis overfladen er gdelagt (f.eks. synlige
revner), skal produktet byttes omgéende for at
minimere risikoen for elektrisk stad.

i
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Specifikationer Il Stop-and-go-tast
D Teend/sluk-tast — Minus-tast
s . oo o
) Tast til tastelas-/bernesikring + Plus-tast
° Tast til aktivering/-deaktivering af

timer
Tast til indstilling af hej temperatur

(booster)
l i ingsla
“\ﬂj Tast til rengeringslas



Grafikker og figurer er kun beregnet til
information. Det faktiske udseende og de
aktiske funktioner kan variere alt efter
komfurets model.

Kogezonens display

1 Tast til indstilling af hgj temperatur (booster)

2 Minus-tast for kogezone (til temperaturindstilling)
3 Plus-tast for kogezone (til temperaturindstilling)
4 Kogezonens display

Timer-display

1 Decimalpunktum for tidsindstilling

2 Timer-display

3 Plus-tast for timer (til timerindstilling)

4 Decimalpunktum for tidsindstilling
tastelds/bgrnesikring

5 Plus-tast for timer (til timerindstilling)

Dette produkt betjenes med et touch-panel.
Hver funktion, du veelger pa dit touch-panel,
bekreeftes af et harbart signal.

Hold altid touch-panelet rent og tert. En fugtig
g snavset overflade kan forarsage problemer
med funktionere.
Sadan teendes komfuret:

1. Teend komfuret ved at berere tasten "D,
Alle kogezonernes display viser “0"

Hvis der ikke vaelges en funktion inden for
10 sekunder, gar komfuret automatisk pa
tand-by igen.

Hvis der ikke bergres en tast i leengere tid,
Slukkes komfuret automatisk af
sikkerhedsmaessige grunde.

Sadan slukkes en kogezone:

En taendt kogezone kan slukkes pd 3 mader:

1. Ved at bergre tasten "(O

Bergr tasten D,

2. Ved at indstille temperaturen til "0".

Du kan slukke for kogezonen ved indstille

temperaturen til "0".

3. Ved at bruge timerens sluk-funktion pé den
gnskede kogezone.

Nér tiden er slut, vil timeren slukke for den kogezone,

den er indstillet for. "0" eller "00" vises pa det

relevante display.

Nar tiden er slut, hares et lydsignal. Bergr en hvilken

som helst tast p& betjeningspanelet for at slukke for

lydsignalet.

4. Velg den gnskede kogezone ved at bergre

tasterne /"1 " samtidigt.
Du kan slukke for kogezonen ved at bergre tasterne

u_u/u

" samtidigt.

Hvis symbolet "H" eller "h" lyser pa
kogezonens display, efter komfuret er
slukket, betyder det, at kogezonen stadig
er varm. Undlad at bergre kogezonerne.

Indikator for restvarme

Hvis symbolet "H" blinker pa kogezonens display,
betyder det, at kogezonen stadig er varm og maske
kan bruges til at holde en lille mangde mad varm.
Symbolet skifter snart til symbolet "h", hvilket betyder
mindre varm.

Nar strgmmen er afbrudt, lyser

restvarmeindikatoren ikke op og advarer

séledes ikke brugeren mod varme kogezoner.
Indstilling af temperaturen

1. Tend komfuret ved at bergre tasten @,
2. Indstil den gnskede temperatur ved at bergre

u_u/u " .

tasterne

N Den relevante kogezone teendes pa den indstillede V
temperatur.
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Den ydre del af induktionskogepladen pa 280
mm (hvis produktet er udstyret med en
induktionskogeplade pa 280 mm) aktiveres
kun, nér der anbringes en gryde eller pande pé|
pladen, der er stor nok til at deekke hele
kogepladen, og nar temperaturindstillingen er
hejere end 8.

Tast til indstilling af hgj temperatur (BOOSTER)
Du kan bruge booster-funktionen til hurtig opvarmning.
Funktionen anbefales dog ikke til l&engerevarende
madlavning. Booster-funktionen er ikke tilgeengelig til
alle kogezoner.

Sadan indstilles hgj temperatur (BOOSTER):

1. Tend komfuret ved at berore tasten """,

2 Beror tasten ﬁ for den re

» Den valgte kogezone varmer ved maksimal
temperatur, og symbolet "P" vises p& kogezonens
display. Kogezonen gér ud af booster-funktion, og
fortseetter med at veere teendt pa "9".

Sadan slukkes hgj temperatur (BOOSTER) tidli-
gere:

Du kan slukke indstillingen hgj temperatur nar som

helst ved at bergre en af tasterne "™~ eller
Kogezonen gar ud af booster-funktion, og fortsatter

med at veere teendt pa "9".

Séadan pavirker 2 teendte zoner, der har samme
lodrette placering, hinanden:

Hvis en zone er indstillet til booster, og den zone, der
findes lodret over eller under den boostede zone,

indstilles p& en temperatur, der er hgjere end 6 (dvs. 7,

8 eller 9), falder den farste zone til 9, far den anden
zone kan indstilles pa en temperatur, der er hgjere end
6 (dvs. 7, 8 eller 9). Hvis den anden zone indstilles til
booster, falder den ferste zone til niveau 6.
Renggringslas

Rengeringslasen deaktiverer midlertidigt alle taster p&
betjeningspanelet i 20 sekunder, mens komfuret er
teendt, s der kan foretages en kort rengaring.
Enheden forbruger ingen strem i Igbet af denne
periode.

22/DA

Aktivering af rengaringslasen
1. N&r en hvilken som helst kogezone er teendt, skal

du holde tasten @ nede, indtil der hgres en
enkelt signallyd.
Timer-displayet pd komfuret begynder en nedtalling
fra 20. Ingen af tasterne pa betjeningspanelet fungerer
i dette tidsrum, undtagen "
Deaktivering af renggringslasen
Du behaver ikke berare en tast for at deaktivere
rengeringslasen. Der lyder er signal fra komfuret efter
20 sekunder, og rengeringslésen deaktiveres
automatisk.

Hvis du vil deaktivere rengmringslésen tidligere,

skal du holde tasten " L nede, indtil der

hgres to signallyde.

Barnesikring

Né&r komfuret er pa standby, kan du beskytte det med
bernesikring for at forhindre, at bgrn teender for
kogezonerne. Du kan kun aktivere eller deaktivere
bernesikringen, nir kogezonerne er slukkede (pa
standby).

Aktivering af bgrnesikring

1. Nér komfuret er pé standby, skal du holde

tasterne "UL" og \TE nede samtidigt, intil der
hares en enkelt signallyd.
Barnesikringen deaktiveres."L" vises pa alle
kogerzorlernes display, og decimalpunktummet pa
tasten "&" taendes.

Hvis en tast bergres, mens b@resikringen
er aktiveret, lyder to signallyde, og "L"
blinker pa alle kogezonernes display.

Deaktivering af barnesikring
1. Nér bernesikringen er aktiveret, skal du holde

tasterne @ 0g I]B nede samtidigt, indtil der
hares to signallyde.
» Bernesikringen deaktiveres. "L" innke[ pa alle
kogezonernes display, og lyset i tasten "&2" slukkes.
Tastelas
Du kan aktivere tastelésen for at undga fejlagtigt at
&ndre funktionerne, nar komfuret er i gang.
Aktivering af tastelas

1. Hold tasterne "\J 0g DB nede samtidigt, indtil
der heres en enkelt signallyd.
Tastelésgn aktiveres, og decimalpunktummet pd

tasten "&" blinker og taendes.



Du kan kun aktivere tastelasen, nar
komfuret er teendt. Kun tasten "D
ungerer, nér tasteldsen er aktiveret. Hvis du
bergrer en anden tast, blinker .
decimalpunktummet pa tasten """ for at
indikere, at tastelasen er aktiv. Hvis du
slukker for komfuret, nar tasterne er last,
skal du deaktivere tasteldsen for at kunne
teende for komfuret igen. Hvis du bergrer en
anden tast uden at deaktivere tasteldsen,
blinker "L" pa alle kogezonernes display for
at indikere, at tasteldsen er aktiv. Deaktiver
tasteldsen for at teende for komfuret.

Deaktivering af tastelas
1. Nar tasteldsen er aktiveret, skal du holde tasterne

@ 0g “U nede samtidigt, indtil der hgres to
signallyde. _
» Lyset i tasten "&" slukker, og betjeningspanelet
lases op.
Timer-funktion
Denne funktion gar det nemmere for dig at lave mad.
Du behaver ikke at overvage komfuret under hele
madlavningsperioden. Kogezonen slukker automatisk,
nar den tid, du har valgt, lgber ud.
Aktivering af timer
1. Tend komfuret ved at berare tasten ",
2. Indstil den gnskede temperatur ved at bergre

tasterne

3. Aktivér timeren ved at bergre tasten "\_/".
Symbolet "00" og decimalpunktummet for den
valgte kogezone blinker pa timer-displayet.

4. Indstil den gnskede tid ved at bergre timer-

u—u/u ".

tasterne
5. Indstillingen aktiveres efter 10 sekunder.
Decimalpunktummet for den valgte kogezone
blinker pa timer-displayet.
6. Gentag anvisningerne ovenfor for at s&tte timeren
for de andre kogezoner.

Hvis timeren er indstillet pé forskellige zoner

pa samme tid, viser timer-displayet

indstillingen for zonen med den kortest
indstillede tid, og decimalpunktummet for
den pagaldende zone blinker.
Decimalpunktummerne for de andre zoner

lyser uafbrudt.

ed at bergre tasten "\../" for alle
kogezoner kan du se den resterende tid. For
hver gang, du bergrer tasten, vises en ny
kogezones tidsindstilling. Herefter vises den
korteste tidsindstilling igen.

imeren kan ikke indstilles, far der er valgt
kogezone og temperatur.

imeren kan kun indstilles for de kogezoner,
der er i brug.

Deaktivering af timer

Nar den indstillede tid er udlgbet, slukkes kogepladen
automatisk, og der lyder en signallyd. Berar en hvilken
som helst tast for at slukke for signallyden. Hvis du
ikke bergrer en tast, stopper signallyden efter et par
minutter.

Tidligere deaktivering af timer

Hvis du slukker for timeren tidligere, vil komfuret blive
ved med at vaere teendt pa den indstillede temperatur,
indtil det slukkes.

Du kan slukke tidligere for timeren pa to forskellige
mader:

Deaktiver tidsindstillingen for en bestemt zone ved
at indstille den til "00":

1. Bergr timer-tasterne ", indtil "00"
vises pa displayet for den kogezone, timeren er
aktiveret for.

» Decimalpunktummet pa den relevante kogezone

slukkes helt, og tidsindstillingen annulleres.

Deaktiver tidsindstillingen for en bestemt zone ved

u_u/u

at bergre tasterne "™ /""" for den relevante

zone samtidigt:

1. Bergr tasterne "™ /""" for den relevante
zone samtidigt.
» Decimalpunktummet pa den relevante kogezone

slukkes helt, og tidsindstillingen annulleres.
Efter dette trin vil bade temperaturen og

idsindstillingen for den relevante kogezone
&re indstillet pa "0".
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Stop-funktion
Du kan skrue helt ned for den relevante kogezones
temperatur (til 1) pa denne méde.

Hvis timeren er indstillet for en kogezone,

ortseetter den med at virke, selvom stop-
unktionen bruges.

1. Beror tasten []B mens en hvilken som helst
kogezone er teendt.

Alle tendte kogezoner skrues helt ned (til 1). Symbolet

1 vises pé de aktive kogezoners display.

2. Bergr tasten “B igen for at skrue op for alle
kogezoner til de tidligere temperaturindstillinger.

Sikker og effektiv brug af induktionszoner

Sadan fungerer det: Induktionszonen varmer

gryden/panden direkte. Derfor har det mange fordele i

forhold til andre kogezoner. Det fungerer mere effektivt,

og komfurets overflade er koldere.

Induktionszonen er udstyret med rigtig gode

sikkerhedssystemer, der giver dig maksimal sikkerhed

under anvendelse.

Dit komfur kan veere udstyret med
induktionskogezoner med en diameter pa 145,
180, 210 eller 280 mm afhangigt af model.
Med induktionsfunktionen registrerer hver
kogezone hver gryde/pande, der er placeret pa
den. Energien opbygges kun der, hvor
gryden/panden har kontakt med kogezonen,
og saledes bruges der et minimum af energi.

Tidsbegransninger

Komfurets betjeningspanel er udstyret med en
tidsbegreaensning. Hvis en eller flere kogezoner utilsigtet
efterlades tendt, deaktiveres kogezonen automatisk efter
en vis periode (se tabel 1). Hvis timeren er indstillet for
kogezonen, slukker timer-displayet ogsé senere.
Tidshegraensningen afhaenger af den valgte temperatur.
Den maksimale tid anvendes ved denne temperatur.

En kogezone kan genstartes af brugeren, efter den er
slukket automatisk som beskrevet ovenfor.

Tabel 1: Tidshegransninger
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Komfuret er udstyret med nogle sensorer, der sgrger for

beskyttelse mod overophedning. | tilfeelde af

overophedning sker fglgende muligvis:

e Den fungerende kogezone slukkes muligvis.

e Den valgte temperatur falder muligvis til 7 fra en
hgjere temperaturindstilling.

Sikkerhedssystem mod overlgh

Komfuret er udstyret med et sikkerhedssystem mod

overlgh. Hvis vandet Igber over, og der spildes pa

betjeningspanelet, vil systemet straks afbryde

stremtilslutningen og slukke for komfuret. Advarslen "E"

vises pé displayet i dette tidsrum.

Precis indstilling af temperatur

Induktionskomfuret reagerer straks pa kommandoerne.

Det &ndrer temperaturindstillingerne meget hurtigt.

Saledes kan du forhindre, at det Igber over fra en gryde

(med vand, melk, m.m.), selvom det er lige ved ske.

Betjeningslyde

Der kommer muligvis stgj fra induktionskomfuret. Disse

lyde er normale og en del af madlavning med induktion.

e Stgjen bliver tydeligere ved hgje temperaturer.

e Legering pa pander kan forérsage stgj.

e \Ved lave temperaturniveauer hgres muligvis en
jeevnlig teend/sluk-lyd.

e Entom gryde, der varmes op, kan veere arsag til
stgj. Nér du putter vand eller mad i den, vil stgjen
forsvinde.

e Lyden af bleeseren, der kaler det elektriske system
ned, kan hares.

Fejlmeddelelser

Tabel 2: Fejlkod

flere taster
holdes nede

fejlkild

For yderligere information om fejimeddelelser,
der kan fremkomme pé betjeningspanelet, se

abel 2.

Hvis touch-panelets overflade udsaettes for
intens damp, deaktiveres hele
betjeningssystemet muligvis, og fejlsignalet
vises.

Hold overfladen p& touch-panelet ren. Der
ises en fejlagtig funktion.




[ Betjening af ovnen

Generelle informationer om bagning, deekkede omréde ikke overskrider starrelsen af
. . grillvarmeren.
stegning og grillning e Lad tradgrillen eller bagepladen med grill glide
ADVARSEL ind i det gnskede niveau i ovnen. Hvis du griller
Varme overflader kan forérsage forbraendinger! pé tridgrillen, s sat bagepladen pa nederste
Apparatet kan veere varmt under brugen. Rer hylde til at opsamle fedt. Tilfgj noget vand i
aldrig de varme kogeplader, ovnens bagepladen for nem renggring.

indersektioner, osv. Hold barn veek.
Brug altid varmebeskyttende handsker, nar du ij Madvarer, der ikke er egnet til grill,

seetter retter ind eller ud af en varm ovn. udger brandrisiko. Brug kun mad til

FARE: grill, der er egnet til intensiv grillvarme.
y ’ ” 5 at der ved Abning af Placér ikke maden alt for langt tilbage i
&1 OPMEKSOM pa, at fer ved abning @ grillen. Det er det varmeste omride og

ovnlagen kan udslippe damp. X
Dampen kan skolde dine hander, ansigt fedtholdig mad kan anteendes.

og/eller gjne.

Tips til bagning Brug af den elektriske ovn

*  Anvend egnede metalplader eller , Veelg temperatur og betjeningsméde
aluminiumsbeholdere eller varmebestandige
silikoneforme med slip-let beleegning.

e Udnyt pladsen pa bagepladestativet bedst muligt.

e Placer bageformen i midten af ovnen.

e Velg den rette hyldeposition, inden der teendes 1 2
for ovn eller grill. Undlad at andre
hyldepositionen, ndr ovnen er varm. 1 Funktionsdrejeknap

e Hold ovnlagen lukket. 2 Termostatdrejeknap

Tips om stegning 1. Indstil funktionsknappen til den gnskede

e Huis hel kylling, kalkun og store kedstykker funktionsmade.
behandles med dressinger, s& som citronsaft og 2. Indstil Temperaturknappen pé den gnskede
sort peber, inden stegningen, vil det forbedre det temperatur.
feerdige resultat. » Ovnen varmer op til den justerede temperatur og

e Det tager omkring 15 til 30 minutter laengere tid holder den. Under opvarmning forbliver
at stege kad med ben i forhold til at stege den temperaturlampen teendt.
samme storrelse ked uden ben. Sluk for den elektriske ovn

e Her centimeter af kedets tykkelse kragver Drejt funktions- og temperaturknappen over pa slukket
omkring 4 til _5 r_nmutter_stegepd. _ (overste) position.

*  Ladkadet hvile i ovnen i omkring 10 minutter Det er vigtigt at placere tradgrillen korrekt oven pd
efter, det er stegt. Saften fordeles bedre over trddhylden. Tradgrill skal iseettes mellem tradhylderne
hele stegen og laber ikke ud, nér kadet skares. som illustreret i figuren.

e Fisk bgar p!aceres pa midterste eller nederste Lad ikke trédgrille st mod ovnens bagveeg. Lad
hylde i et ildfast fad. tradgrillen glide til hyldens forreste afsnit og s&nk den

Tips om grillning ned vha. I&gen for at opna et godt grillresultat.

Nar kad, fisk og kylling grilles, bliver de hurtigt brune,

bliver godt sprade uden at blive trre. Flade stykker,

kedspyd og palser er specielt velegnede til grill samt

grontsager med et hgjt vandindhold som f.eks. tomater

0g lag.

o Fordel stykkerne, der skal grilles, pa trédgrillen
eller i bagepladen med tradgrill sidan, at det
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Betjeningsmodus

Raekkefglgen af betjeningsmodus, der er vist her, kan
afvige fra arrangementet pa dit produkt.

Over- og undervarme

— Over- og undervarme kerer. Maden

varmes pa samme tid fra oven og fra

o neden. For eksempel egner det sig til
kager, merdej, eller kager og
gryderetter i bageforme. Madlavning
med kun en plade.

Undervarme

Kun undervarme kerer. Er egnet til
pizza og til efterfelgende bruning af
o med fra bunden.

= Denne funktion skal ogsé bruges til
nem damprensning.

O,

Ventilator-understgttet over-/undervarme

—_— Over- og undervarme plus ventilator (i

& bagveaeggen) er teendt. Varm luft

e fordeles jeevnt og hurtigt over alt i
ovne vha. ventilatoren. Madlavning
med kun en plade.

Kerer med ventilator
Ovnen er ikke opvarmet. Kun
'ééé ventilatoren (i bagvaeggen) karer.
Egnet til at t@ frossen grynet mad
langsomt op ved rumtemperatur og
nedkaling af den tilberedte mad.
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Ventilator opvarmning

Varm luft, der opvarmes af det
bageste varmelegeme, spredes
meget hurtigt jeevnt overalt i ovnen
ved hjelp af ventilatoren.

Dette er velegnet til at tilberede dine
maltider pa forskellige hyldeniveauer,
0g i de fleste tilfeelde er forvarmning
ikke ngdvendig. Egnet til madlavning
med flere plader.

Denne funktion skal ogsd bruges til
nem damprensning.

"30" funktion

Fuld grill
N\AN

Overvarme, undervarme og ventilator-
understgttet opvarmning (i
bagveeggen) er teendt. Maden
tilberedes jeevnt og hurtigt over alt.
Madlavning med kun en plade.

Stor grill i ovnens loft er teendt. Dette
er velegnet til at grille en stor
meengde ked.

e Put store eller mellemstore
portioner pa korrekt
hyldeposition under
grillvarmeren for grillning.

e Szt temperaturen pa hgjeste
niveau.

e Drej maden, nér halvdelen af
grilltiden er gaet.

Grill+ventilator

A4

b

Grilleffekten er ikke sé staerk som ved

fuld grill

e Put smé eller mellemstore
portioner pa korrekt
hyldeposition under
grillvarmeren for grillning.

e Sat den gnskede temperatur.

e Drej maden, nér halvdelen af
grilltiden er gaet.



Anvendelse af ovnens ur

1 23 4 5 6

1 Justeringstast

2 Symbol for tastelds
3 Symbol for ur
4

Symbol for alarmvolumen (Den findes muligvis
ikke i dit produkt.)

5 Symbol for gkonomi-tilstand

6 Plustast

7 Minustast

8 Symbol for tidsskive

9 Alarmsymbol.

10 Symbol for slut for madlavningstid
11 Symbol for koge-/stegetid

12 Programtast

Den maksimale tid, der kan indstilles til
lutningen af madlavningen, er 5 timer og 59
minutter.

Programmet bliver annulleret i tilfeelde af
strgmudfald. Du skal genprogrammere ovnen.

Mens der foretages indstillinger, vil de
dertilhgrende symboler pa displayet blinke. Du
kal vente et gjeblik pa, at indstillingerne
treeder i kraft.

ISR

Hvis der ikke foretages kogeindstillinger, kan
man ikke indstille tid og dato.

@]

Resterende tid vil blive vist, nar
ilberedningstiden er sat mens tilberedningen
tarter.

©

Tilberedning ved at indstille tilberedningstid:

Du kan indstille ovnen, s den stopper ved slutningen

af den angivne tid, ved at indstille tilberedningstiden

pa timeren.

1. Velg funktionen til madlavning.

2. Berer (3, indtil I—)l—symbolet vises pa displayet
for tilberedningstid.

3. Indstil tilberedningstid med tasterne = / we.

» » NAr tilberedningstiden er indstillet, vil l—)l-symbolet
0g tidsskiven lyse konstant.
4, Satretten ind i ovnen og indstil temperaturen
med temperaturveelgeren. Start pd madlavning
» Tilberedningstiden starter nedteelling pa displayet,
nér tilberedningen starter, og alle dele af tidsskiven
lyser. Den indstillede tilberedningstid er delt i 4 lige
store dele, og nér tiden i hver del slutter, slukkes
symbolet for denne del. P4 den made kan du nemt se
forholdet mellem resterende tilberedningstid og samlet
tilberedningstid.

Indstille slutningen pa tilberedningstiden til et

senere tidspunkt:

Nar tilberedningstiden er sat pé timeren, kan du

indstille slut pé tilberedningstid til et senere tidspunkt.

1. Velg funktionen til madlavning.

2. Berar (&, indtil |—)|—symb0|et vises pa displayet
for tilberedningstid.

3. Indstil tilberedningstid med tasterne = / .

» » NAr tilberedningstiden er indstillet, vil |")|-symbolet

lyse konstant.

4. Berar ©, indtil —)l—symbolet vises pé displayet for
slut pé tilberedningstid.

5. Tryk pa tasterne =l /™= for at indstille slut pa
tilberedningstid.

» Nér tilberedningstiden er indstillet, vil l')l-symbolet

og =|-symbolet og tidsskiven lyse konstant, =

symbolet vil forsvinde, nar tidberedningen gar i gang.

6. Setretten ind i ovnen og indstil temperaturen
med temperaturvaelgeren. Start pd madlavning

» Qvntimeren udregner starttiden ved at traekke

tilberedningstiden fra sluttiden, som du har sat.

Valgt funktionsmade aktiveres, nar starttiden for

tilberedningen oprinder, og ovnen varmes op til den

indstillede temperatur. Den bevarer denne temperatur,
indtil tilberedningstiden er ovre.

» Tilberedningstiden starter nedtaelling pa displayet,

nar tilberedningen starter, og alle dele af tidsskiven

lyser. Den indstillede tilberedningstid er delt i 4 lige
store dele, og nar tiden i hver del slutter, slukkes
symbolet for denne del. P4 den made kan du nemt se
forholdet mellem resterende tilberedningstid og samlet
tilberedningstid.

7. Nar tilberedningsprocessen er fuldendt, vil »Ends«
fremkomme pé displayet, og timeren vil give et
lydsignal.

8. Alarmsignalet vil lyde i 2 minutter. For at stoppe
alarmen, skal du blot trykke pa en hvilken som
helst tast. Alarmen slukkes, og den aktuelle tid
bliver vist.
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Hvis du trykker pa en hvilken som helst
ast ved slutningen af alarmperioden, vil
vnen genstarte funktionen. Drej

temperaturknappen og funktionsknappen

til "0" (slukket) position for at slukke
ovnen og dermed forhindre genstart af
ovnen ved slutningen af alarmperioden.

Aktivering af tastelas

Du kan forhindre, at der pilles ved ovnen ved at

aktivere tasteldsfunktionen.

1. Berer i, indil (2-symbolet vises pa displayet.

» "OFF" vil fremkomme pé displayet.

2. Tryk pa =¥ for at aktivere tastelasen.

» NAr tastelasen er aktiveret, kommer "On" frem pa

displayet, og ﬁ—symbolet forbliver tendt.
Ovntasterne fungerer ikke, nar tasteldsen er

ktiveret. Tastelas bliver ikke annulleret i
tilfeelde af strgmudfald.

For at deaktivere tasteladsen

1. Bergr =, indtil [?J—symbolet vises pa displayet.

» "0n" vil fremkomme pa displayet.

2. Deaktivér tasteldsen ved at trykke pa ™=-tasten.
» "OFF" vil blive vist, ndr tasteldsen er deaktiveret.
Indstilling af alarmklokken

Du kan bruge produktets timer til enhver advarsel eller
reminder udover madlavningsprogrammet.
Alarmklokken har ingen indflydelse p& ovnens
funktioner. Den bruges kun som en advarsel. For
eksempel er dette brugbart, hvis du vil vende maden i
ovnen pa et bestemt tidspunkt. Timeren vil give en
lydadvarsel ved slutningen af den indstillede tid.

1. Bergr &, indtil £-symbolet vises pa displayet.

Den maksimale alarmtid er 23 timer og
59 minutter.

2. Indstil alarmens varighed med tasterne = / we.

» LA-symbolet vil forblive taendt, og alarmtiden vil

fremkomme pa displayet, nar alarmtiden er sat.

3. Ved slutningen af alarmtiden vil £-symbolet
begynde at blinke, og alarmsignalet kan heres.

Slukke alarmen

1. Alarmsignalet vil lyde i 2 minutter. For at stoppe
alarmen, skal du blot trykke pé en hvilken som
helst tast.

» Alarmen slukkes, og den aktuelle tid bliver vist.

Annullering af alarm;

1. Berer &, indtil £-symbolet vises pa displayet, for
at annullere alarmen.

2. Tryk og hold ==-tasten, indtil "00:00" vises.
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larmtiden vil blive vist. Hvis alarmtiden og
ilberedningstiden settes sidelgbende, vil den
korteste tid blive vist.

£Endring af alarmtone

1. Bergr =, indtil <0%-symbolet vises pa displayet.

2. Indstil den gnskede alarmtone med = / ™= -taster.

3. Den indstillede tone vil blive aktiveret i Igbet af
kort tid.

» Den valgte alarmtone vil fremkomme som "b-01",

"b-02" eller "b-03" pé displayet.

£Endring af klokkeslaet

Sledes e&ndres klokkeslattet, som du tidligere har

stillet:

1. Beror 3=, indtil (5-symbolet vises pa displayet.

2. Indstil klokkeslaet med tasterne i /m=.

3. Den indstillede tid vil blive aktiveret i labet af kort
tid.

Pkonomi-tilstand

Du kan spare energi med gkonomi-tilstand i lgbet af

tilberedningen ved at indstille tilberedningstid.

Denne tilstand fuldender madlavning med den

indvendige temperatur i ovnen ved at slukke for

varmelegemerne inden udgangen af tilberedningstiden.

Indstilling af skonomi-tilstand

1. Bergr iZ, indtil eco-symbolet vises pa displayet.

» "OFF" vil fremkomme pé displayet.

2. Aktiver gkonomi-tilstand ved at berare .

» NAr tasteldsen er aktiveret, kommer "On" frem pa

displayet, og sko-symbolet forbliver teendt.

Deaktivering af skonomi-tilstand

1. Berpr :=, indtil eco-symbolet vises pa displayet.
» "0n" vil fremkomme pa displayet.

2. Deaktiver gkonomi-tilstand ved at bergre ™.

» "OFF" vil blive vist, nér tasteldsen er deaktiveret.

Indstilling af skeermens lysstyrke

(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke

i dit produkt.)

1. Bergr:=, indtil d-01 eller d-02 eller d-03
kommer frem pé displayet for skeermens lysstyrke.

2. Set den gnskede temperatur med tasterne /=,

» Den indstillede tid vil blive akfiveret i Igbet af kort tid.



abel over koge-/stegetider

iderne i dette skema er vejledende. Tiderne
kan variere afhangig af madens temperatur,

kkelse, type og dine
madlavningspreeferencer.

Bagning og stegning

o 1. rist i ovnen er den nederste rist.
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Stegt kylling

* Der foreslas forvarme t|l al slags mad
(**) Forvarm ovnen inden brug, til den nar den indstillede temperatur, nar dette er ngdvendigt for tilberedningen.

Tips til bagning af butterdej

Tips til at bage kager

Hvis kagen er for ter, foreg temperaturen ca.
10°C og forkort bagetiden.

Hvis kagen er fugtig, brug mindre vaeske eller
saenk temperaturen med 10°C.

Hvis kagen er for mgrk ovenpd, placer den pa en
lavere hylde, s&nk temperaturen og forag
bagetiden.

Hvis den er bagt godt indvendigt med klistret
uden, brug mindre vaeske, senk temperaturen
og forgg bagetiden.

25 min. 250/max,
54180 .. 190

15 min. 250/max,

25 min. 250/max,
53180 ... 190

150 ... 210

Hvis butterdejen er for ter, forag temperaturen ca.
10°C og nedsat bagetiden. Fugt dejlagene med
en sovs lavet af melk, olie, &g og youghurt.

Hvis det tager for lang tiden at bage butterdejen,
sprg for at butterdejens tykkelse ikke gar ud over
bakkens dybde.

Hvis den gverste side af butterdejen brunes, men
den nederste del ikke bages, sé sgrg for, at
maengden af sovs, du har brugt til butterdejen,
ikke er for stor pé butterdejens bund. Prov at
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sprede sovsen jeevnt mellem dejlagene og
ovenpd pa butterdejen for en jeevn bruning.

Bag butterdejen i overensstemmelse med de
nvisninger og den temperatur, der stér i

bagetabellen. Hvis den nederste del stadig ikkej

brunes nok, skal den placeres pé hylden et trin

lengere nede i ovnen naeste gang.

Tips til tilberedning af grentsager

e Hvis grentsagsretten lgber tor for saft og bliver
for tort, skal den tilberedes i en pande med 1ag i
stedet for i en bakke. Lukkede beholdere vil
holde p4 rettens saft.

e Huvis en grontsagsret ikke bliver tilberedt, skal
grentsagerne koges pa forhand eller tilberedes
som dasemad og derefter puttes i ovnen.

Betjening af grillen

Teende grillen
1. Drej funktionsknappen hen pd det gnskede
grillsymbol.

2. Velg derpé den gnskede grilltemperatur.

3. Om ngdvendigt, udfer en foropvarmning i omkring
5 minutter.

» Temperaturens lys teender.

Slukke for grillen
1. Drej funktionsknappen til slukket position (gverst).

Madvarer, der ikke er egnet til grill,
udger brandrisiko. Brug kun mad il
grill, der er egnet til intensiv grillvarme.

Placér ikke maden alt for langt tilbage i
grillen. Det er det varmeste omrade og
fedtholdig mad kan antaendes.

ADVARSEL
Luk ovnlagen under grillning.
Varme overflader kan fordrsage forbreendinger!

Tabel for madtilberedningtider for grillning
Grillning med elektrisk grill

Kalvekoteletter 25..30 min
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[ Vedligeholdelse og pleje

Generelle informationer

Produktets levetid gges og frekvente problemer vil
nedsattes, hvis produktet rengeres med regelmassige
intervaller.

FARE:

Treek stikket ud af stikontakten fgr du
begynder vedligeholdelses- eller
rengeringsarbejde.

Der er risiko for elektrisk stgd!

FARE:
Lad produktet kale ned, far du renger den.
Varme overflader kan fordrsage forbreendinger!

e Renger produktet grundigt efter hver brug. P&
den méade vil det vaere muligt at fierne
madlavningsrester nemmere, og pa den méde
undgé, at de breender pa naste gang, komfuret
bruges.

e Der skal ikke bruges specielle rengaringsmidler
for at renggre enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blad klud eller svamp til at
renggre produktet og ter det efter med en tor
Klud.

e Sprg altid for, at al overskydende vaeske bliver
terret grundigt af efter rengering og at spild bliver
torret af straks.

e Undlad at bruge renggringsmidler, der indeholder
syre eller Klor, til at rengere rustfri stal overflader
og héndtaget. Brug en blgd klud med et flydende
rengeringsmiddel (ikke skurende) til at tarre disse
dele rene, idet man skal vaere opmasrksom pa
kun at tgrre i én retning.

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
renggringsmidler eller rengaringsmaterialer.
Brug ikke aggressive rengaringsmidler,
skurepulver/rensemaelk eller nogle skarpe
genstande.

Undga at bruge damprensere for at renggre
pparatet, da de kan medfare et elektrisk stad.

Renggr omkring blusset.

Glaskeramiske overflader

Ter den glaskeramiske overflade vha. et en klud fugtet
med koldt vand, s& der ikke efterlades nogen form for
rengaringsmiddel p& den. Ter med en bled og ter klud.
Rester kan fordrsage skade pa den glaskeramiske
overflade, nér komfuret skal bruges naste gang.

Indterrede rester pa den glaskeramiske overflade ma
under ingen omstaendigheder skrabes af med
barberblade, staluld eller lignende vaerktgj.

Fjern calcium pletter (gule pletter) med en lille
mangde kalkfjerner som f.eks. vineddike eller
citronsaft. Du kan ogsé bruge passende produkter, der
kan kgbes i handelen.

Hvis overfladen er meget snavset, s& brug
renggringsmiddel p& en svamp og vent, til det er godt
absorberet. Renger derefter overfladen p& komfuret
med en fugtig klud.

Sukkerbaseret mad, som f.eks. tyk creme og
sirup, skal renggres med et samme uden at
ente pa, at overfladen keler ned. Eller kan den
glaskeramiske overflade blive permanent
beskadiget.

Let afblegning kan opsté pé belaegning eller andre
overflade over tid. Dette vil ikke pévirke produktets
funktion.

Afblegning og pletter p& den glaskeramiske overflade
er en normal tilstand og ikke en defekt.

Renggring af kontrolpanel

Ter betjeningspanelet og drejeknapper med en fugtig
klud.

Fjern ikke kontrolknapper/drejeknapper for at
rengare betjeningspanelet.
Det kan gdeleegge betjeningspanelet.

Rengoring af ovnen

For renggring af siden

(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke

i dit produkt.)

1. Tag frontsektion af sidestativet ud ved at traeekke
det i modsat retning af sidevaeggen.

2. Tag sidestativet helt ud ved at treekke det mod
dig selv.
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Katalytiske sider

(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke

i dit produkt.)
Produktets indvendige sider (A) og/eller bagvaeg (B) er

muligvis belagt med katalytisk maling. Katalytiske sider

har en lys mat farve og porgs overflade. Ovnens
katalytiske sider mé ikke rengares. Vaeggenes porgse
overflade rengeres automatisk ved at absorbere og

Nem damprensning
Den sikrer nem rensning fordi snavs (som ikke er
efterladt for laenge) blades op af dampen, der dannes
inde i ovnen, og de vanddréber, der opstar pa
indersiden af ovnen.

1. Tag alt tilbehgr ud af ovnen.

2. Heeld 500 ml vand i bradepanden, og sat
bradepanden nastaverst i ovnen

3. Set ovnen for let damprensning tilstand og kert
ved 100 © C i 25 minutter.

4. Abn lagen og ter ovnens indre overflader med en
fugtig svamp eller klud.

5. Brug varmt vand med opvaskemiddel, en blgd
Klud eller svamp til at fierne genstridigt snavs, og
tor det efter med en tar klud.

Rens ovnlagen

For at rengere ovnlégen, brug varmt vand med

opvaskemiddel, en blad Klud eller svamp til at renggre

produktet og tar det efter med en tar klud.

Undlad at bruge hard skuremidler eller skarpe
metalskrabere til at renggre ovnlagen. De ville
ridse overfladen og @delaegge glasset.
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Saledes tages ovnlagen af.

1. Abn frontldgen (1).
Abn klemmerne p4 haengselboksen (2) pa hgjre og
venstre side af frontldgen ved at trykke dem ned
som illustreret pa figuren.

1 2 3
1 Frontlage
2 Heengsel

12 3

3. Flyt frontlagen til halWejs.
4, Tag frontlagen af ved at treekke den opad for at
lsne den af de hgjre og venstre hangsler.

Funktionerne, der er udfgrt under afmontering,
bar udfares i modsat reekkefglge for at
montere 1agen. Husk at lukke klemmerne pa
haengselsboksen, nar l&gen installeres igen.

Afmontering af lagens inderste glas
(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke
i dit produkt.)

Ovnlagens inderste glasparti kan tages af for rengaring.
Abn ovnldgen.



1 Ramme

2 Plasticdel

Traek hen imod dig selv og tag plasticdelen af, der er
t pa den pverste del af frontldgen (1).

4 12 3

Det inderste glasparti

Det inderste glasparti

Yderste glasparti

Plasticrille glasparti - nederste

Som illustreret i figuren lgftes det inderste glasparti (1)
leti retning A og treekkes ud i retning B.

Gentag samme procedure for at fierne det inderste
glasparti (2).

Moo =

Ferste trin i at regruppere lagen er at genmontere det
inderste glasparti (2).

Som illustreret i figuren skal det fasede hjgrne af
glaspartiet placeres, s& det hviler i plasticrillens fasede
hjerne.

Det inderste glasparti (2) skal installeres ind i
plasticrillen teet pa det inderste glaspanel (1).

Nér det inderste glasparti (1) monteres, sé veer sikker
pé at den trykte side af partiet vender mod det
inderste glasparti.

Det er vigtigt at placere det nederste hjgrne pa det
inderste glasparti i den nederste plasticrille.

Skub plasticdelen mod rammen, indtil du harer et
"Klik".

Udskiftning af ovnpaere

FARE:

For du skal udskifte ovnpaeren, sgrg for at
apparatet er slukket og kelet ned for at undgé
risikoen for elektrisk stad.

Varme overflader kan forarsage forbreendinger!

Lampen bestér af en speciel paere, der kan
tale opvarmning op til 300 °C. Se Tekniske
specifikationer, side 12 for detaljer. Paeren kan
fas hos autoriserede serviceagenter.

Lampens position kan variere fra den viste.

ikke egnet til oplysning i hjemmet. Denne peere]
ler beregnet til at hjeelpe brugeren med at se
fadevarer.

Paererne der anvendes i denne applikation,
skal kunne modsta ekstreme fysiske forhold sé
som temperaturer over 50 °C.

mPaeren der anvendes i denne installation er

Hvis din ovn er udstyret med en rund lampe:
1. Afbryd produktet fra lysnettet.
2. Drej glasdeekslet mod uret for at fierne det.
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3. Hvis ovnlampen er af typen (A) som vist i figuren
nedenfor, skal du tage den ud ved at dreje den
som vist og sette en ny lampe i. Hvis den er af
typen (B), skal du treekke og tage den ud som vist

i figuren og sette en ny i.

4. Set glasdekslet tilbage pa plads.
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B Fejlafhjelpning

Ovnen udlede damp, nar den er i brug.

e Deternormalt, at der kommer damp ud under betjening. >>> Dette er ikke en fejl.

Produkiet afgiver metallyde, under opvarmning og atkpling.

e Nar metaldelene varmes op, kan de udvide sig og lave lyde. >>> Dette er ikke en fejl.

Pmctuktet virker ikke.

Hovedsikringen er defekt eller er slaet fra. >>> Kontroller sikringerne i sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem,
hvis det er nadvendigt.

e Produktet er ikke sat i stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller stikkets tilslutning.

Hvis displayet ikke lyser op, nér du teender for komfuret igen. >>> Afbryd komfuret ved afbryderen. Vent 20
sekunder og tilslut det sa igen.

e QOveropvarmningsbeskyttelsen er aktiv. >>> Lad kogepladen at kale ned.

e Gryden til madlavning er ikke velegnet. >>> Kontroller gryden.

Ovnlyset virker ikke.

e Qvnlampen er defekt. >>> Udskift ovnlampen.

e Streammen er aforudt. >>> Kontroller om der er stram. Kontroller sikringerne i sikringsskabet. Udskift eller nulstil
dem, hvis det er ngdvendigt.

Ovnen varmer ikke.

e Ermuligvis ikke indstillet til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur. >>> Indstil ovnen til en
bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur.

e | modeller, der udstyret med en timer, er timeren ikke indstillet. >>> Indstil tiden.

(I produkter med mikroovn kontrollerer timeren kun mikrobglgeovnen.)

e Streammen er aforudt. >>> Kontroller om der er stram. Kontroller sikringerne i sikringsskabet. Udskift eller nulstil
dem, hvis det er ngdvendigt.

illu cymbolet fremkommer pa kogezonens display.

e Du har ikke placeret gryden pa den aktive kogezone. >>> Kontroller om der er en gryde pa kogezonen.
Gryden er ikke kompatibel med induktionsmadlavning. >>> Kontroller om gryden er kompatibel med
induktionskogepladen.

e Gryden er ikke centreret rigtigt, eller grydens bund er ikke bred nok til kogezonen. >>> Veelg en gryde, der er
bred nok, og centrer den rigtigt pa kogezonen.

e Gryden eller kogezonen bliver overopvarmet. >>> Lad dem kgle ned.

Den valgte kogezone slukker pludseligt under betjening.

e Kogetiden for den valgte kogezone kan veere slut. >>> Du ma sestte en ny kogetid eller afslutte madlavningen.

e QOveropvarmningsbeskyttelsen er aktiv. >>> Lad kogepladen at kgle ned.

e Engenstand kan daekke touch betjeningspanelet. >>> Fjern genstanden pa panelet.

Gryden bliver ikke varm, selv om kogezonen er tzendt.

e Gryden er ikke kompatibel med induktionsmadlavning. >>> Kontroller om gryden er kompatibel med
induktionskogepladen.

e Gryden er ikke centreret rigtigt, eller grydens bund er ikke bred nok til kogezonen. >>> Veelg en gryde, der er
bred nok, og centrer den rigtigt pa kogezonen.

{| modeller med fimer) Urets display blinker eller ursymbolet er aktiveret,

e Der er opstaet et forudgaende stremudfald. >>> Indstil tiden / Sluk for produktet og taend det igen.

Konsulter den autoriserede servicemand eller
orhandler, hvor du har kabt produktet, hvis du
ikke kan afhjelpe problemet, selv om du har
udfgrt instruktionerne i dette afsnit. Forsgg
aldrig selv at reparere et defekt produkt.
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Vennligst les denne bruksanvisningen farst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Beko-produkt. Vi héper at du oppnér optimale resultater med ditt produkt, som er
produsert med hgykvalitetsteknologi - den beste som finnes p& markedet. Derfor bar du lese hele denne
bruksanvisningen og alle andre tilhgrende dokumenter ngye far du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsé bruksanvisningen falge med. Falg alle
advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsé gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil kunne
oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet felgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
hensyn til liv og eiendom.

,’ Advarsel om elekirisk stgt.

AN
it Advarsel om risiko for brann.

Advarsel om varme overflater.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c E Made in TURKEY
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ﬂViktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og miljo

Den

ne delen inneholder

sikkerhetsinstrukser som vil bidra til &
beskytte mot fare for personskade
eller skade pa eiendom. Unnlater du &
folge disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

4/NO

Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 &r og oppover og
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner
om bruk av apparatet pa en
sikker méte og forstar hvilke farer
som er involvert.

Barn fér ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold skal
ikke utfgres av barn uten tilsyn.
Apparatet skal ikke brukes av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, evt. mangel pd
erfaring og kunnskap, med
mindre disse personene er under
tilsyn eller har far veiledning i
bruk av apparatet.

Barn skal ikke leke med produkiet.

Hvis produktet overleveres til
noen andre for personlig bruk
eller annenhands bruk gis
bruksanvisninger, produktetiketter

0g andre gvrige dokumenter og
deler.

lkke plasser produktet pa et
teppe-dekket gulv. Ellers vil den
manglende luftstrammen under
produktet fordrsake at elektriske
deler overopphetes. Dette vil fore
til problemer med produktet.
Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma alltid
utfgres av autoriserte
serviceverksted. Produsenten vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
skader som felge av forsek utfort
av uautoriserte personer, noe
som ogsa vil kunne gjgre
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen naye for
installasjon.

Ikke bruk produktet hvis det er
defekt eller har synlige skader.
Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av etter
hver gang produktet har veert i
bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil, bar det
ikke brukes med mindre det er
reparert av et autorisert verksted.
Det er fare for elektrisk sjokk!
Bare koble produktet til en jordet
stikkontakt/linje med spenning og
beskyttelse som spesifisert i
"Tekniske spesifikasjoner". Fa



jordingsinstallasjonen utfgrt av en
kvalifisert elektriker mens
produktet brukes med eller uten
en transformer. Vart selskap vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
eventuelle problemer som oppstar
pa grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved & spre
eller helle vann pa det! Det er fare
for elektrisk sjokk!

Produktet ma veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.

Hvis stremtilkoblingskabelen for
produktet er skadet, mé den
skiftes ut av produsenten, dens
autoriserte serviceagent eller
liknende kvalifiserte personer for
4 unnga fare.

Apparatet méa installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen ma skje enten ved
hjelp av et stopsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Bakre overflate p& ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pa at
elektrisk tilkobling ikke kommer i
kontakt med den bakre overflaten,
ellers kan tilkoblinger bli skadet.
Ikke klem strgmledningen mellom
ovnsdgren og rammen og ikke la
den fgre over varme overflater.

Dette kan gjgre at isolasjonen
smelter og forarsaker brann pa
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utfgres av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sla av produktet og
koble det fra stramforsyningen.
For & gjare dette, sl av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produktet.

Produktsikkerhet

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgiengelige deler blir varme
under bruk. Forsiktighet ber tas
for & unngd & komme borti
varmeelementer. Barn under 8 ar
skal holdes unna med mindre de
er under kontinuerlig oppsyn.
Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne fil
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan fordrsake
brann, siden det kan antennes
nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i n&rheten av produktet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.
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e Ved bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet bgr tas for & unnga a
komme borti varmeelementer
inne i ovnen.

e Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

e Varm ikke opp lukkede bokser og
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp i
boksen/glasset kan fore til at det
sprenges.

e Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller aluminiumsfolie
direkte p& bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

e |kke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper & rengjgre
glasset i ovnsdaren, siden disse
kan ripe opp overflaten, noe som
kan resultere i at glasset gar i
stykker.

e Bruk ikke damprensere til
rengjore apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stat.

e (Varierer, avhengig av
produktmodellen.)

Plassere stekeristen og brettet
riktig pé tradstativene

Det er viktig 4 posisjonere risten
og/eller pannen riktig pa hyllen.
Skyv risten eller pannen mellom
de 2 skinnene og se til at de er
stabile fgr maten legges pa
(vennligst se falgende figur).
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Ikke bruk produktet hvis glasset i
frontdgren er fiernet eller
sprukket.

Ovnens handtak er ingen
handkletgrker. Heng ikke opp
handkle, hansker eller liknende
tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er pa apen der.
Bruk alltid varmebestandige
grillvotter nar du setter inn eller
tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.

Plasser bakepapir i gryten eller pa
ovnstilbeharet (skuffen,
metalltradgrillen e.a.) sammen
med maten og deretter setter du
alt inn i den forhandsoppvarmede
ovnen. Fjern de overflgdige




delene av bakepapiret som
stikker ut fra tilbeharet eller
gryten for & forebygge risiko for
bergring av ovnens
varmeelementer. Bruk aldri
bakepapir i en driftstemperatur
som er hgyere enn den angitte
verdien for bakepapiret. Ikke
plasser bakepapir direkte pd
bunnen av ovnen.

ADVARSEL: Forsikre deg om at
apparatet er slatt av fer du bytter
ut lampen for & unngé fare for
elektrisk stat.

For & unnga overoppheting ma
apparatet ikke installeres bak en
pyntedar.

Produktet méa plasseres rett pa
gulvet. Det ma ikke plasseres pa
en sokkel eller pidestall.
ADVARSEL: Matlaging uten
oppsyn pa en komfyr med fett
eller olje kan veere farlig og kan
fgre til brann. Prev ALDRI & slukke
en brann ved hjelp av vann, men
sl av apparatet og dekk deretter
til flammene f.eks med et lokk
eller et brannteppe.

FORSIKTIG: Hele
matlagingsprosessen mé
overvakes. En kort
matlagingsprosess ma overvakes
kontinuerlig.

ADVARSEL: Brannfare: La ikke
gjenstander bli liggende lagret pa

overflatene der det foregar
tilberedning av mat.

ADVARSEL: Hvis overflaten er
sprukket, skru av apparatet for 4
unnga fare for elektrisk stat.
Dersom glasset pa varmeplaten
knuses: SIa gyeblikkelig av alle
brennere og alle elektriske
varmeelement, og isoler
apparatet fra stremforsyningen.
Ikke rgr apparatets overflate. Ikke
bruk apparatet.

SI3 etter bruk av
kokeplateelementet ved hjelp av
dets kontrollmekanisme og stol
ikke p& panne-detektoren.
Gjenstander i metall, slik som
kniver, gafler, skjeer og lokk bar
ikke plasseres pa kokeplatens
overflate, siden de kan bli varme.
Apparatet er ikke beregnet pd &
vare i drift ved hjelp av en
tidsbryter eller separat
fiernkontrollsystem.

Damptrykk som bygges opp pé
grunn av fuktighet pa kokeplatens
overflate eller pa bunnen av
kasserollen kan fore til at
kasserollen forflyttes. Serg derfor
for at ovnens overflate og
bunnene av kasserollene alltid er
tarre.

Kokeplater er utstyrt med
"induksjons”-teknologi.
Induksjons-kokeplaten som
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sparer bade tid og penger ma
brukes sammen med kasseroller
som er beregnet pa induksjon,
ellers kommer ikke kokeplatene til
a virke. Se. Generell informasjon
om Koking, side 19, valg av
kasseroller.

Ettersom induksjons-kokeplater
skaper et magnetfelt, kan de
forarsake skadelige virkninger for
personer som bruker enheter som
insulinpumpe eller pacemaker.
ADVARSEL: Bruk bare
barnesikring som er designet av
produsenten av komfyren, som
produsenten av komfyren har
angitt som egnet i
bruksanvisningen eller
barnesikring som er innebygget
pa apparatet. Bruk av feil
barnesikring kan fere til ulykker.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stepselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

Ikke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjgteledning,
foruten originalkabelen.

Serg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pa
kontakten som er koblet til
produktet.

Beregnet bruk

Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.
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Dette apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det mé ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming.”

te apparatet skal ikke brukes til
oppvarming av tallerkener under
grillen, til & terke handkleer,
oppvaskklutet osv. ved & henge
dem pa handtakene, eller til
oppvarmingsformél.

Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

Ovnen kan brukes til opptining,
baking, steking og grilling av mat.

Sikkerhet for barn

ADVARSEL: Tilgjengelige deler
kan bli varme under bruk. Sma
barn ma holdes unna.
Pakkematerialet kan veere farlig
for barn. Hold barn pd avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.

Elektriske apparater er farlige for
barn. Hold barn p& avstand fra
produktet ndr det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.
Ikke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke
ana dem.

Mens dgren er pen, méa du ikke
plassere tunge gjenstander pa
den og du mé ikke la barn sitte pa



den. Ovnen kan velte, eller
derhengslene kan bli skadet.

Barnelas
(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pa produktet ditt.)
Komfyren har et barneldssystem pé
ovnsdaren.

For & &pne ovnsdaren, trekk
plastknotten lett opp, og trekk i
derhandtaket.

Nar du lukker dgra, vil barneldsen

15 elv.

Bortskaffing av det gamle produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og Deponering av
avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-direktivet som
omhandler elektronisk og elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elekirisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler og -
materialer som kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pd slutten av
levetiden. Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elekiriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forher deg med de lokale myndighetene for &
f& opplysninger om slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det inneholder ingen farlige
eller forbudte substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e Innpakningsmaterialer er farlige for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt sted
utilgjengelig for barn. Pakkematerialer for
produktet er produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pa riktig méte og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.
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P Generell informasjon

Oversikt

1 Frontdar 7 Brennerplate

2 Handtak 8 Viftemotor (bak stalplaten)
3 Nedre del 9 Lampe

4 Stekebrett 10 Grillvarmeelement

5 Stekerist 11 Hylleposisjoner

6 Kontrollpanel

Varsellampe
Funksjonsvelger
Digital timer
Termostathryter

N ow N =
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Innholdet i pakken

ilbehgr som medfglger varierer, avhengig av
produktmodellen. Ikke alt tilbehar som
beskrives i brukerhandboken finnes kanskje pa
produktet ditt.

Brukerhandbok

2. Dypt brett

Brukes til bakevarer, store steker, saftige retter
og til & samle opp fett under grilling.

—_

3. Kakebrett
Brukes til bake

4. Stekerist
Brukes til steking og til plassering av maten som
skal bakes, stekes eller tilberedte gryteretter i
gnsket hylle.

er, slik som smékaker og kjeks.

Plassere stekeristen og brettet riktig pd de
teleskopiske stativene

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes
kanskije ikke pa produktet ditt.)

Teleskopiske stativer gjgr at du kan installere og
fierne brettene og risten enkelt.

Ved bruk av brettet og stekeristen med
teleskopstativer se til at pinnene pé den bakre
delen av teleskopstativet stér mot kantene pa
stekeristen og brettet.
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Tekniske spesifikasjoner

Eksterne mél (hoyde/bredde/dybds) min. 850 mm maks. 941/600 mm/600 mm

Kabeltype/tverrsnitt min.HO5VW-FG
3x4mm? (IN) /5% 1,5 mm® (3N)

Effekt 1800/3000 W

1500/2200 W

Indre lampe 15-25 W

Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elektriske ovner er gitt i samsvar med EN 60350-1/ IEC
60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-
varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).

Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de fglgende prioritiseringene avhengig av om
de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom
matlaging, 3- Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

ekniske spesifikasjoner kan endres uten erdiene som er oppgitt i merkingene pa
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet. produktet eller i dokumentasjonen som
medfglger er oppnadd i laboratoriemiljg ifalge
relevante standarder. Avhengig av drifts- og
miligforhold for produktet, kan disse verdiene
variere.

Figurer i denne veiledningen er skjematiske og
kan derfor veere litt forskjellige fra ditt produkt.
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K Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil garantien
gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke holdes ansvarlig
for skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres av
uautoriserte personer, og dette kan gjgre garantien
ugyldig.

Klargjgring av plassering og elektrisk
installasjon av produktet er kundens ansvar.

FARE:
Produktet ma installeres i overensstemmelse
med de lokale gass- og/eller

elektrisitetsforskriftene.

FARE:
Far installasjon, kontroller visuelt om produktet
har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, ma det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjare potensielle farer
for din sikkerhet.

Fer installasjon

For & sikre at kritiske lufte&pninger opprettholdes
under produktet, anbefaler vi at dette produktet
monteres pd en solid base og at fattene ikke synker
inn i et teppe eller mykt gulvbelegg.

Kjokkengulvet ma veere i stand til 4 beere vekten av
enheten pluss den ekstra vekten av kokekar og
bakevarer og mat.

£
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e Den kan brukes med skap pa 65§ge sider, men
det skal vaere en minimumsavstand pd 400 mm
over komfyren og en sideklaring pd 65mm

mellom apparatet og alle vegger, deler eller hgye
skap.

e Den kan ogsé brukes frittstdende. La det vaere en
minimumsavstand pd 750 mm over ovnens
overflate.

e (") Hvis det skal monteres en kjgkkenvifte over
komfyren, se produsentens instruksjoner for
installasjonshayden (min. 650 mm).

e Apparatet tilsvarer innretning i klasse 2, dvs. den
kan plasseres med bakenden og én side il
kiskkenveggene, kjgkkeninventar eller utstyr av
hvilken som helst stgrrelse. Kjgkkeninventar eller
utstyr kan pé den andre siden kun veere av
samme starrelse eller mindre.

e Alt kiskkeninventar ved siden av apparatet ma
veere varmebestandig (opptil 100 °C min.)

Sikkerhetskjede

Hvis produktet har to sikkerhetskjeder(2);
Apparatet mé sikres mot velting ved bruk av de
medfalgende to sikkerhetskjettingene pa ovnen.

Fest kroken (1) til kjskkenveggen (6) med en god stift,
0g koble sikkerhetskjettingen (3) til kroken via
Isemekanismen (2).

Stabiliserende krok

L&semekanisme

Sikkerhetskjede

Fest lenken skikkelig til komfyrens bakside
Baksiden av komfyren

6 Kjgkkenvegg

Hvis produktet har én sikkerhetskjede(1);
Apparatet ma sikres mot velting ved bruk av den
medfalgende kjettingen pé ovnen.

Folg trinnene i bildet under for & feste sikkerhetskjeden
il produktet.

a1 A w N =
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tabilitetslenken skal vaere sé kort som
praktisk mulig for & hindre at ovnen vipper
ramover, og diagonal for & hindre at den
vipper til siden.

Stabilitetslenke til komfyr, ikke utformet med spor til
brakettfeste.

Installasjon og tilkobling
Produktet kan kun installeres og tilkobles i

overensstemmelse med aktuelle installasjonsforskrifter.

kjgleapparatene.
e Det skal veere minst to personer til & beere
enheten.
e  Produktet ma plasseres rett p& gulvet. Den mé
ikke plasseres pa en sokkel eller pidestall.

Ikke bruk deren og/eller handtaket til & lgfte
eller flytte produktet. Deren, handtaket eller

kke installer produktet ved siden av kjgleskap
eller frysere. Varmen som utstréles fra enheten
il fgre til gkt energiforbruk for

hengslene kan skades.

Elektrisk tilkopling

Koble produktet til et jordet uttak som beskyttet av en
minikretsbryter med riktig kapasitet, som oppgitt i
tabellen «Tekniske spesifikasjoner». Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av en kvalifisert elektriker,
mens produktet brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vért vil ikke veere ansvarlig for noen skader
som oppstar hvis produktet brukes uten en
jordingsinstallasjon, i overensstemmelse med lokale
forskrifter.
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FARE:

Produktet kan kun tilkobles stramforsyningen
av autoriserte, kvalifiserte personer.
Produktets garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for
skader som oppstar fra prosedyrer som utfares
av uautoriserte personer.

FARE:

Strgmledningen ma ikke klemmes, bayes eller
astklemmes eller komme i kontakt med varme
deler av apparatet.

En gdelagt stramledning skal skiftes ut av en
kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for

elektrisk sjokk, kortslutning eller brann!

Stremforsyningsdata ma tilsvare data som er
spesifisert pa typeskiltet pd enheten. Typeskiltet ses
enten nér daren eller det nedre dekselet pnes eller
plasseres ved bakveggen pa enheten, avhengig av
enhetstypen.

Stremledningen pé produktet ma stemme overens
med verdiene i tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:
Far arbeidet pdbegynnes pa den elektriske
installasjonen, koble produktet fra stramnettet.

Det er fare for elektrisk sjokk!

Koble til stramledningen

Kablingen skal utfgres i henhold til nasjonale
og lokale forskrifter, og det skal brukes et
stgpsel / en stikkontakt som er korrekt for
ovnen. Hvis produktets spenningsgrenser er
utenfor grensene til stapselets og
stikkontaktens spenningsgrenser, ma
produktet farst kobles til gjennom en fast
elektrisk installasjon uten bruk av
stapsel/stikkontakt.

1. Hvis det ikke er mulig & koble fra alle poler i
forsyningsstrammen, ma en frakoblingsenheten
med minst 3 mm kontaktklaring (sikringer,
linjesikkerhetsbrytere, kontakter) kobles til, og alle
polene pa denne frakoblingsenheten mé vaere
tilgrensende (ikke over) til produktet i
overensstemmelse med IEE-direktiver. Hvis denne
instruksjonen ikke overholdes kan det resultere i
driftsproblemer og produktgarantien kan bli
ugyldig.

Ekstra beskyttelse fra en kretsbryter for reststram

anbefales.



Hvis kabelen leveres med produktet:
Trefaset
380/400/415 V AC

Enfaset
220/230/240 V AC

Kobberbra

Kobberbro

L1

Justere basen

En autorisert tienesteleverandgr kan ta av
basen pa produktet for & redusere hayden til
850 mm. | dette tilfellet mé de fire
medfglgende fattene monteres pa produktet.
Denne prosedyren skal kun utfgres av en
autorisert tjenesteleverandar.

Tverrsnittomrade Enfaset Trefaset

(mm?)

3 x4 mm? 5x 1,5 mm?

no

For enkeltfasetilkobling koble til som vist
nedenfor:

Brun leder = L (fase)

BI& leder = N (ngytral)

e Gronn/gul leder = (E) @ (jord)
3. For trefasetilkobling koble til ledningene slik som
vist nedenfor:

Brun leder = L1 (fase 1)

Svart kabel = L2 (fase 2)

Svart kabel = L3 (fase 3)

BI& leder = N (ngytral)

e Gronn/gul leder = (E) @ (jord)
e Skyv produktet mot kjskkenveggen.

Justere fottene pa ovnen

ed bruk av skrumekanismen pé fremsiden av
produktet, kan du heve produktet 11 mm ved
4 justere hjulene pa baksiden. Ikke bruk makt
pé denne skruen. Ellers kan mekanismen bli
skadet.

Vibrasjoner mens produktet er i bruk kan fere til at
beholderne pa det kan tippe. For & unngé slike farlige
situasjoner mé du serge for at produktet stér rett og
balansert pa fottene. Du kan justere fattene foran pa
produktet ved & dreie dem mot hayre eller venstre, og
bakfgttene kan justeres ved bruk av skruen vist pa
bildet under. Balanser produktet og serg for at det gar
i flukt med benkeplaten.

Produktet er utstyrt med en base, som bestér av to
sammenstilte deler. Du kan utfgre en 3-trinns
haydejustering ved & legge produktet ned pa en jevn
overflate, ta ut skruene vist p bildet og trekke ut
innerbasen.

Minimumshgyden er 900 mm i fgrste trinn. Du kan
stille inn hgyden til en verdi mellom 900-911 mm ved
a justere hjulene ved bruk av skrumekanismen.
Minimumshgyden er 920 mm i andre trinn. Du kan
stille inn heyden til en verdi mellom 920-931 mm ved
4 justere hjulene ved bruk av skrumekanismen.
Minimumshgyden er 930 mm i tredje trinn. Du kan
stille inn heyden til en verdi mellom 930-941 mm ved
4 justere hjul d bruk av skrumekani
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Kialeviften kjgler bade kontrollpanelet og apparatets
front.

Kigleviften fortsetter & gé i ca. 20-30 minutter
etter at ovnen er slatt av.

Siste kontroll
1. Kople produktet til stramuttaket igjen.
2. Kontroller de elektriske funksjonene.

Framtidig transport

e Oppbevar apparatets opprinnelige eske og
transporter apparatet i denne. Fglg rettledningen
som er trykt pa kartongen. Hvis du ikke har den
originale esken, pakk produktet i bobleplast eller
tykk papp og tape godt.

e For & forhindre at stekerist og brett inne i ovnen
skal skade ovnsdgren, sette en stripe kartong pé
innsiden av ovnsderen slik at det samsvarer med
plasseringen av brettene. Lim fast ovnsderen til

sideveggene.
o |kke bruk dgren eller handtaket til & Ipfte eller
For produkter med kjglevifte (Den finnes kanskje flytte produktet.
ikke pa produktet ditt.) Ikke plasser noen gjenstander pé& produktet og
1 lytt det i oppreist posisjon.

Kontroller det generelle utseendet til produktet
or skader som kan ha oppstatt under

ransport.

i L ).....

o

1 Kjglevifte
2 Kontrollpanel
3 Dar
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I Forberedelser

Tips for energisparing

Felgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke

apparatet pa en gkologisk méate og spare energi:

e  Bruk mgrkfargede og emaljebelagte kokekar i
ovnen, siden varmeoverfgringen vil vaere bedre.

e Ved koking av maltidene, utfgr en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i
brukerhandboken eller kokebeskrivelsen.

e Ikke &pne daren pa ovnen for hyppig under
matlagingen.

e Prov & tilbered mer enn én rett i ovnen samtidig,
nar det er mulig. Du kan tilberede mat ved &
plassere to kokekar pé stekeristen.

e |ag merenn én rett etter hverandre. Ovnen vil
allerede veere varm.

e Du kan spare energi ved a sl& av ovnen i noen
minutter far sluttkoketiden. Ikke pne ovnsdgren.

e Tin opp de frosne méltidene far de tilberedes.

e Bruk kokekar/panner med lokk ved matlaging.
Energiforbruket kan gke 4 ganger hvis det ikke er
noe deksel.

e Velg brenneren som er egnet for dimensjonen av
bunnen pa gryten som skal brukes. Velg alltid
riktig grytestarrelse for rettene. Starre gryter
trenger mer energi.

e Ver oppmerksom pa at du mé bruke gryter med
flat bunn ndr du tilbereder mat pé elektriske
koketopper.

Gryter med tykk bunn gir bedre varmeledning.
Du kan oppné energibesparelse pa opptil 1/3.

e Karog gryter mé vaere kompatible med
kokesonene. Bunnen pé karet/gryten ma ikke
veere mindre enn platen.

e Sprg for at kokesonene og grytebunnene holdes
rene. Smuss reduserer varmeledningen mellom
varmesonen og grytebunnen.

Forste gangs bruk
Tidsinnstilling

Mens justeringer foretas, vil relaterte symboler
blinke pa displayet.

Trykk pa tastene =i/ for 4 stille inn tiden pa dagen
etter at ovnen er koblet til stramnettet for fgrste gang.

P& modeller med beraringskontroller, mé du
forst trykke pai== og deretter bruke = / == for
4 stille inn klokkeslettet.

Bekreft innstillingen ved & trykke pa @-symbolet, 0g
vent i fire sekunder uten & trykke pa noen knapper for
a bekrefte.

I.
12 11 10 9 8 7

Justeringstast
Ngkkellassymbol
Klokkesymbol

Alarmvolumsymbol (Den finnes kanskje ikke pa
produktet ditt.)

(Okomodus-symbol
Plusstast

Minustast
Tidskake-symbol

9 Alarmsymbol

10 Symbol for slutt pa koketid
11 Koketidsymbol

12 Programtast

A w N =

Dersom initialtiden ikke er stilt inn, vil klokken
begynne & g fra kl. 12.00 og & -symbolet

il vises. Symbolet vil forsvinne nér
klokkeslettet er angitt.

De aktuelle tidsinnstillingene kanselleres ved
strgmbrudd. Klokken vil métte stilles pé nytt.

Farste rengjgring av produktet

Overflaten kan skades av rengjaringsmidler
eller rengjgringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjering.

1. Fjern alle pakningsmaterialer.
2. Tark av overflatene pd produktet med en fuktig
Klut eller svamp, og tark med en Kiut.
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Farste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og sld det
deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester eller -lag
brennes av og fiernes.

ADVARSEL
Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pa avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nér
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

Elektrisk komfyr

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsdaren.

3. Velg posisjonen "Statisk".

4. Velg hayeste effekt p grillen; se Sk bruker du
den elektriske ovnen, side 25.

5. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

6. Sl& av ovnen, se Slik bruker du den elektriske
ovnen, side 25

Grillovn

1. Fjem alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsdaren.

3. Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
grillen, side 30.

Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

SIa av grillen, se Slik bruker du grillen, side 30

Rayk 0g lukt kan slippes ut i et par timer under
farste drift. Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for & fierne rayken og
lukten. Unnga direkte inhalering av reyken og
lukten som slippes ut.

4,
5.
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B Slik brukes komfyren

Generell informasjon om koking

Fyll aldri kokekaret mer enn en
tredjedel full av olje. Ikke forlat
komfyren uten tilsyn ndr du varmer opp

olje. Overopphetet olje utgjer brannfare.
Gjer aldri forspk pa & slukke en
mulig brann med vann! Hvis olje
begynner & brenne, dekk den til med et
brannteppe eller en fuktig klut. SId av
komfyren hvis det er trygt & gjare dette,
0g ring brannvesenet.

e For du steker mat, skal den alltid terkes godt og
plasseres i varm olje. Frossen mat skal tines helt
for steking.

o lkke dekk til kokekaret du bruker nér du varmer
opp olje.

e Plasser pannene og karene pa en mate slik at
handtakene ikke er over komfyren for & forhindre
oppvarmingen av handtakene. Ikke plasser
ubalanserte kar og kar som lett velter p&
komfyren.

o |kke plasser tomme kar og panner pa kokesoner
som er paslatt. De kan bli skadet.

e Hvis du slar pa en kokesone uten en kasserolle
eller panne pa den, vil dette fordrsake skade pé
produktet. SI3 av kokesonene etter at
matlagingen er fullfort.

e FEtter som overflaten pa produktet kav vaere varm,
ikke plasser plast- og aluminiumkar pé det.
Rengjer alle slike smeltede materialer pa
overflaten umiddelbart.

Slike kasseroller skal ikke brukes til & beholde
maten, heller.

e Bruk kun flatbunnede panner eller kokekar.

o Tilsett passende mengde mat i panner og kar.
Dermed trenger du ikke & gjgre noen ungdvendig
rengjering ved & forhindre at rettene koker over.

Ikke legg lokk fra kar eller panner pé kokesonene.

Plasser pannene pé en slik méate at de sentreres
pa kokesonen. Nar du vil flytte pannen til en
annen kokesone, lgft den og plasser den pa
kokesonen du gnsker i stedet for & skyve den.

Kasserollevalg

e Keramiske glassflater er svaert motstandsdyktige
mot varme og pévirkes ikke av store
temperaturforskjeller.

e |kke bruk glasskeramikkoverflaten til oppbevaring
av gjenstander eller som skjeereoverflate.

e Bruk kun kokekar og panner med
maskinbehandlet bunn. Skarpe kanter forérsaker
riper pé overflaten.

Sal kan skade den
glasskeramiske
overflaten og kan
fordrsake brann.

Ikke bruk kokekar med
konkav eller konveks
bunn.

Bruk kun kokekar og
panner med flat bunn.
Disse sikrer en enklere
varmeoverfgring.

For mduksmnskomfyrer bruk kun de karene som

egner seg for induksjonskoking.

Kasserolletest

Bruk faelgende metoder til & teste om kokekaret er

kompatibelt med induksjonskomfyren eller ikke.

1. Kokekaret er kompatibelt hvis bunnen holder en
magnet.

2. Kokekaret er kompatibelt hvis " ikke blinker
nér du plasserer kokekaret pa kokesonen og
starter komfyren.

Du kan bruke kokekar i stél, teflon eller aluminium

med spesiell magnetisk bunn som inneholder merker

eller advarsler som indikerer at kokekaret er
kompatibelt med induksjonskoking. Kar i glass og
keramikk, kar og rustfri stilkar med umagnetisk
aluminiumsbunn skal ikke brukes.

Gjenkjenningsfokussystem for kokekar

I induksjonskoking er kun omradet som dekkes av

karet pa den relevante kokesonen strgmforsynt. Karets

bunn registreres av systemet, og kun dette omrédet
varmes automatisk opp. Kokingen stopper hvis
kokekaret lgftes fra kokesonen i I@pet av kokingen.

Den valgte kokesonen og symbolet "=’ "I blinker

vekselvis.

Sikker bruk

Ikke velg haye varmenivaer nar du vil bruke en ikke-

klebende (teflon) panne uten olje eller med sveert lite

olje.

Ikke legg metallgjenstander, slik som gafler, kniver

eller pannelokk pa komfyren, siden de kan bli

oppvarmet.

Bruk aldri aluminiumsfolie til matlaging. Plasser aldri

mat som er pakket i aluminiumsfolie pa kokesonen.

19/NO



Hvis det finnes en ovn under kokeplatene og Nar komfyren er i drift, hold gjenstander med
denne er i gang, kan sensorer for kokeplatene magnetiske egenskaper, slik som kredittkort
redusere kokenivéet eller slé av ovnen. eller kassetter pa avstanden fra komfyren.

Velge kokesone som egner seg for kokekaret

Stor kokesone Normal kokesone Liten kokesone
@ 28 cm @ 18 cm 9 14,5cm

Q @24 cm @21 cm

Stor kokesone Normal kokesone Liten kokesone

e Passer automatisk til kokekaret. e Passer automatisk til e Brukes til sakte koking

e Fordeler strammen ideelt. kokekaret. (sauser, kremer)

e Gir perfekt varmefordeling. Brukes til & [ e Fordeler strammen e Brukes til & klargjgre sma
tilberede retter som f.eks. store ideelt. porsjoner eller porsjoner
pannekaker eller store fisker somerra | e  Gir perfekt som er basert pa antall
eller sveert ra. varmefordeling. Brukes personer.

for alle typer
tilberedning.

Bruk av komfyren

FARE:

lkke la noen gjenstander falle ned pa

komfyren. Selv smé gjenstander (f.eks.
saltb@sse) kan skade komfyren.
Ikke bruk komfyrer med sprekk. Vann kan
lekke inn i sprekkene og forarsake
kortslutning.
| tilfelle skade pa overflaten (f.eks. synlige
sprekker), sla av produktet umiddelbart for &
minimalisere faren for elektrisk stgt.

Kontrollpanel

i o

- + - O + - 1
3 hik B
W -+ g9 O [ - 4+ ©
Sesifikasjoner ................................................................................................................. X T Tastforrengjgrlngslés .................................................
9 Ea/ ?\;'kqaptplo armesik i Stop and Go-tast
0 ast for tastelds/barnesikring o Minustast
Tast for aktivering/deaktivering av

® sideur _|.. Plusstast
Tast for hy effekt (forsterker)



Grafikk og figurer er kun for
informasjonsformal. Faktisk utseende og
unksjoner kan vere forskjellig etter
komfyrmodellen.

Kokesonedlsplay

1 Tast for aktivering av hay effekt (forsterker)
2 Sone minus-tast (for temperaturniva)

3 Sone pluss-tast (for temperaturniva)

4 Kokesonedisplay

Tlmerdlsplay

4 D 0
Lmif?,wj ! 4

1 Desimalplass for tidsinnstilling

2 Timerdisplay

3 Tidsur pluss-knapp (for tidsurniva)

4 Desimalplass for tastelds/barnesikring
5 Tidsur minus-knapp (for tidsurniva)

Dette produktet kontrolleres med et
bergringskontrollpanel. Hver operasjon du
oretar med bergringskontrollpanelet bekreftes
av et hgrbart signal.

Hold alltid kontrollpanelet rent og tert. Fuktig
g tilsmusset overflate kan forérsake
problemer i funksjonene.
Slik slar du pa komfyren:

1. Komfyren slas pa ved & trykke p°"®"—tasten.
«0» vises pa alle kokesonedisplay

55
s

Hvis det ikke utfgres noen drift innen ti
ekunder, gar komfyren automatisk
ilbake til standbymodus.

v sikkerhetsmessige grunner slds
produktet seg automatisk av etter en
bestemt tid uten aktivitet.

Sla av kokesonen:

En aktiv kokesone kan slds av pa tre ulike méter:

1. Ved & trykke pé “(Dr_tasten

Trykk pd *®r-tasten.

2. Ved & redusere temperaturnivaet til «0»

Du kan sla av kokesonen ved & redusere

temperaturinnstillingen til «0».

3. Ved 4 bruke avsldingsfunksjonen pa tidsuret
for @nsket kokesone

Nar tiden er over, slér tidsuret av den tilordnede

kokesonen. "0" eller "00" vises pa det relevante

displayet.

Nar tiden er over, avgis et lydsignal. Trykk pd en tast

pé kontrollpanelet for & slé av den hgrbare alarmen.

4. Ved & trykke pa "“““/""T "-sonetastene
samtidig for @nsket kokesone
Du kan sla av den tilhgrende kokesonen ved & trykke

||—||/||

samtidig pa kokesonens "-taster.

Hvis det star «H» eller «h» pa
kokesonedisplayet etter at det er slatt av,
indikerer dette at kokesonen fortsatt er
varm. Ikke bergr kokesonene.

Indikator for restvarme

Hvis «H»-symbolet som vises pa kokesonedisplayet
blinker, betyr dette at komfyren fortsatt er varm og kan
brukes til & holde en liten mengde mat varm. Dette
symbolet vil snart bli til «n», som betyr mindre varm.

Nar stremmen frakobles, tennes ikke
restvarmeindikatoren og advarer ikke brukeren
lom varme kokesoner.

Justere temperaturnivaet
1. Komfyren sls pé ved & trykke p""@"—tasten.

2. Angi gnsket temperaturniva ved & trykke pd

"/" ¥ "-sonetastene.

i

» Den relevante kokesonen starter pé det angitte
temperaturnivaet.
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Den ytre delen av 280 mm-kokesonen (hvis
produktet har en 280 mm-kokesone) er kun

ktivert nar du setter en kasserolle som er stor
nok til & dekke hele kokesonen pa kokesonen
0g nar temperaturen er stilt inn til et niva som
er hayere enn 8.

Hoy effekt (FORSTERKER)

For hurtig oppvarming kan du bruke
forsterkerfunksjonen. Men denne funksjonen anbefales
ikke for matlaging over lang tid. Forsterkerfunksjonen
er kanskje ikke tilgjengelig i alle kokesoner.

Velge hoy effekt (FORSTERKER):

1. Komfyren slas pé ved 4 trykke pd p°"®"-tasten.

2 Trykk pa "t=st ’.‘ -tasten til den

» Valgt kokesone slér seg pd med maksimal effekt, og
«P»-symbolet vises pa kokesonedisplayet. Kokesonen

gér ut av forsterkningsmodus og fortsetter driften ved

nivé "9".

Sla av hay effekt (FORSTERKER) for tiden:

Du kan sla av hay effekt nir som helst ved & trykke pa

w—_ oller "HEF"tasten.

Kokesonen gar ut av forsterkningsmodus og fortsetter
driften ved niva "9".

Prinsippet for hvordan to soner som er plassert i
samme vertikale retning fungerer:

Hvis én sone er stilt inn pd nivabooster og den andre
sonen, som er plassert i samme vertikale retning, er
stilt inn pé et hayere niva enn 6 (dvs. 7, 8 0g 9),
senkes farste sone til nivé 9 og den andre sonen kan
stilles inn pa et hgyere niva enn 6 (dvs. 7, 8 og 9).
Hvis den andre sonen er stilt inn pa nivabooster,
senkes farste sone til nivé 6.

Rengjeringslas

Rengjaringslasen forhindrer bruk av alle knappene p&
kontrollpanelet i 20 sekunder, slik at brukeren kan
foreta en kort rengjering mens komfyren er i bruk.
Produktet bruker ikke strom i lgpet av denne tiden.
Aktiverer rengjoringslasen

1. Trykk og hold inne *X_*tasten inntil en enkel
signallyd hagres mens hvilken som helst kokesone
er pa.
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Tidsurdisplayet pa komfyren starter nedtelling fra 20.
Ingen av knappene pé panelet er operative i denne
perioden, unntatt O knappen.

Deaktivering av rengjoringslas

Du trenger ikke & trykke pé noen taster for &
deaktivere rengjeringsliasen. Komfyren avgir et
lydsignal etter 20 sekunder, og rengjeringslasen
deaktiveres automatisk.

Hvis du @nsker & deaktivere rengj@ringslésen

idligere, ma du trykke og holde inne "~.__
tasten inntil to lydsignaler avgis.

Barnesikring

Nar komfyren er slatt av, kan du beskytte komfyren
med barnesikringen for & forhindre at barn slar pa
kokesonene. Du kan kun aktivere eller deaktivere
barnesikringen nar komfyren er slatt av (i
standbymodus).

Aktivere barnesikringen

1. Nér komfyren er i standbymodus, ma du trykke og

holde inne ‘[L 0g I]U -tasten inntil en enkel
signallyd avgis.
Barnesikringen deaktiveres. «L» vises pa alle
kgkesonerdisplayer en kort stud, og desimalplassen for
"{"-tasten slas pa.
Hvis en tast trykkes p& mens
barnesikringen er aktiv, avgis to
signallyder og «L» blinker pé alle
kokesonedisplayer.

Deaktivere barnesikringen
1. Nar barnesikringen er aktiv, ma du trykke og

M

holde inne "_"- og "I]B"-tasten inntil to
signallyder avgis.
» Barnesikringen deaktiveres. «I:» blinker pé alle
kokesonedisplayer og lyset for "f&"-tasten slukkes.
Tastelas
Du kan aktivere tasteldsen for  unnga at funksjonene
endres ved et uhell nar komfyren er i drift.
Aktivering av tastelasen

1. Trykk samtidig p& & 0g BB -tasten helt til

en enkel signallyd avgis. .
Tastelasen aktiveres, og desimalplassen for "&"-tasten
slds pé etter at den har blinket.




Du kan aktivere tasteldsen kun i driftsmodus.

Nar tastelasen er aktivert, fungerer kun @
asten. Nar du trykker pé en annen tast,

blinker lyset i "&"-tasten for & indikere at
tastelasen er aktiv. Hvis du slar av komfyren
mens tastelasen er aktivert, mé du deaktivere
tastelésen for & kunne sla pa komfyren igjen.
Hvis du trykker pé en tast uten & deaktivere
tastelasen farst, blinker «L» pa alle
kokesonedisplayer for & indikere at tastelasen
er aktiv. Deaktiver tastelasen for & sla pa

komfyren.
Deaktivere tasteldsen
1. Nar tasteldsen er aktiv, ma du trykke og holde

inne \@ 0g "BB"-tasten inntil to signallyder
avgis. |
» Lyset i "&"-tasten slds av, og kontrollpanelet I&ses
opp.
Timerfunksjon
Denne funksjonen gjer det enklere for deg & lage mat.
Du trenger ikke & fglge med pé komfyren under hele
matlagingen. Kokesonen slds av automatisk pa slutten
av den tiden du har valgt.
Aktivere tidsuret

1. Komfyren slas pé ved & trykke pa (O tasten.

o 1) SRR

2. Angi gnsket temperaturniva ved a trykke pa

"/"§ "-sonetastene.

b

3. Aktiver tidsuret ved & trykke pa "@"-tasten.
«00»-symbolet og desimalplassen for den valgte
sonen blinker pa tidsurdisplayet.

4, Angi gnsket varighet ved & trykke pa _/+
"-tastene.

5. Innstillingen deaktiveres etter 10 sekunder.
Desimalplassen for den valgte sonen blinker pa
tidsurdisplayet.

6. Gjenta prosedyrene ovenfor for de andre
kokesonene du @nsker  stille inn tidsuret for.

Hvis det angis mer enn én tidsurverdi for ulike
soner, vises det sonetidsuret som har kortest
id pa tidsurdisplayet. Desimalplassen for

denne sonen blinker. Desimalplassen for de
andre sonene lyser jevnt.

Du kan se den gjenstéende tiden ved & trykke

n& "\_/"-tasten for alle kokesonene. Det
vises en annen sonetidsurverdi for hvert trykk.
Til slutt vises det tidsuret som har kortest tid
pé nytt.,

idsur kan ikke stilles inn uten & stille inn
kokesonen og temperaturen.

idsuret kan kun stilles inn for de kokesonene
som allerede er i bruk.

Deaktivere tidsuret

Nar den innstilte tiden er over, slds komfyren av
automatisk og avgir et lydsignal. Du kan trykke pa
hvilken som helst tast for & stoppe lydvarslingen. Hvis
du ikke trykker pa noen taster, avsluttes lydsignalet
etter noen minutter.

Deaktivere tidsurene tidligere

Hvis du deaktiverer tidsuret tidligere, fortsetter
komfyren driften ved innstilt temperatur inntil den slas
av.

Du kan sla tidsuret av tidligere pa to ulike méter:
Deaktivere tidsuret ved & redusere verdien til «00»:

1. Trykk pa "™==="/""T "-tastene til «00» kommer
pé displayet til kokesonene som har et tidsur
aktivert

» Desimalplassen til den relevante sonen slukkes, og

tidsuret avbrytes.

Deaktivere tidsuret for den relevante sonen ved &

trykke samtidig pa "= /"1 "-soneknappene:

u_u/u

1. Trykk samtidig p& "-soneknappene
» Desimalplassen til den relevante sonen slukkes, og
tidsuret avbrytes.

Etter dette trinnet er temperaturnivaet for den
relevante sonen«0», 0gsé med tidsurnivaet.

Stoppfunksjon

Du kan bruke denne funksjonen til & redusere det
aktive temperaturnivaet for kokesonene til laveste niva
(nivé 1).
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Hvis tidsuret er angitt for en kokesone,
ortsetter denne kokesonen & veere i drift unde
toppingen.

1. Trykk pa "B[]"-tasten nér en av kokesonene er i drift.
Alle aktive kokesoner kigres pa laveste niva (niva 1). "I=)
"-symbolet vises pa displayet til de aktive kokesonene.

2. Trykk pa "LU"-knappen igjen for reaktivere alle
kokesoner med deres tildligere innstillinger.

Bruke induksjonskokesoner pa sikker og effektiv

méte

Driftsprinsipper: Induksjonskomfyren varmer kokekaret

opp direkte. Derfor har den mange fordeler sammenlignet

med andre komfyrtyper. Den er mer effektiv og overflaten

pé komfyren er kaldere.

Induksjonskomfyren er utstyrt med overlegne

sikkerhetssystemer som vil gi deg maksimum

brukssikkerhet.

Komfyren kan utstyres med
induksjonskokesoner med en diameter pa
145, 180, 210 og 280 mm, avhengig av
modellen. Med induksjonsfunksjonen
oppdager hver kokesone automatisk ethvert
kokekar som plasseres pa dem. Energi bygger
seg kun opp der karet har kontakt med
kokesonen, og dermed oppnas minimalt
energiforbruk.

Driftstidsbegrensninger
Komfyrkontrollen er utstyrt med en driftstidsgrense. Hvis
én eller flere kokesoner er pa, deaktiveres kokesonen
automatisk etter en viss tid (se Tabell 1). Hvis det er
tilordnet et tidsur for kokesonen, slds ogs tidsurdisplayet
av senere.

Driftstidsgrensen avhenger av valgt temperaturniva.
Maksimal driftstid brukes ved dette temperaturnivéet.
Kokesonen kan startes pa nytt av brukeren etter at den
slas av automatisk, slik som beskrevet ovenfor,

Tabell 1. Driftstidsgrenser
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Overopphetingsvern

Komfyren er utstyrt med sensorer som beskytter mot

overoppheting. Felgende kan ses ved overoppheting:

e Den aktive kokesonen kan bli slatt av.

e Valgt niva kan falle til niva 7 fra hayere niva.

Sikkerhetssystem for overkoking

Komfyren er utstyrt med et sikkerhetssystem for

overkoking. Hvis noe koker over og det kommer sgl pa

kontrollpanelet, kutter systemet strgmforbindelsen
umiddelbart og slér av komfyren. «E»-varslingen vises pa
indikatoren i lgpet av denne perioden.

Presis streminnstilling

Induksjonskomfyren reagerer umiddelbart pa

kommandoene som en funksjon av driftsprinsippene. Den

endrer effektinnstillingene sveert hurtig. Dermed kan du
forhindre at et kokekar (som inneholder vann, melk osv.)
koker over, selv om det akkurat var i ferd med & koke over.

Driftsstay

Det kan oppsté noe sty fra induksjonskomfyren. Disse

lydene er normale, og er del av induksjonskokingen.

e Stgyen blir fremtredende ved hgye temperaturnivaer.

e Legeringen pa kokekaret kan forarsake stey.

e Ved lave nivaer kan en vanlig pd/av-lyd heres pé
grunn av driftsprinsippene.

e Stay kan hares hvis en tom kasserolle varmes opp.
Nar du tilsetter vann eller mat, forsvinner denne
lyden.

e Stayen fra viften som Kjgler ned det elektriske
systemet kan hares.

Feilmeldinger

Tabell 2. Feilkoder og &rsaker til feil

Toeller flere | «E»-symbolet Kokesonedisplay
taster blir blinker
trykket pa

For ytterligere informasjon om feilmeldinger
som kan vises pé bergringskontrollpanelet, kan
du se i Tabell 2.

Hvis overflaten p& bergringskontrollpanelet
utsettes for intens damp, kan hele
kontrollsystemet bli deaktivert og gi feilsignal.

Hold overflaten pa bergringskontrollpanelet
ren. Feilfunksjon kan forekomme.




[ Slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking,
steking og grilling

ADVARSEL

Varme overflater kan forérsake forbrenninger!
Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pa avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nér
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

FARE:
Veer forsiktig ved apning av dgren, siden det vil
komme ut damp.

Damp som kommer ut kan skolde hendene,
ansiktet og/eller gynene.

Baketips

e Bruk belegg som ikke kleber, passende
metallplater eller aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.

o Utnytt plassen pa stativet pd best mulig méte.

e Plasser bakeformen i midten av stativet.

e Velg riktig hylleposisjon fgr du slar pa ovnen eller
grillen. Ikke endre hylleposisjon nér ovnen er

varm.
e Hold ovnsdaren lukket.
Steketips

e Hvis hel kylling, kalkun og maltider med store
hiter behandles med dressinger, slik som f.eks.
sitronjuice og svart pepper for steking, vil det gke
stekeytelsen.

e Det tar omtrent 15 til 30 minutter lenger & steke
kjgtt med bein i sammenligning med stek av den
samme starrelsen av kjgtt uten bein.

e Hver centimeters kjpttykkelse krever omtrent 4 il
5 minutter steketid.

e |akjgttet std i ovnen i omtrent 10 minutter etter
koketiden er ferdig. Saften fordeles bedre over
hele steken og kommer ikke ut nar kjgttet kuttes.

e Fisk i en varmebestandig form skal plasseres pa
stativet pa midtre eller nedre niva.

Grilltips

Ved grilling av kjett, fisk og fiaerkre, blir de fort brune,

har en fin skorpe og blir ikke terre. Flate stykker, kjgtt

og palser, men ogsé grennsaker med hgyt vanninnhold

(f.eks. tomater og Igk) er spesielt egnet for grilling.

e Fordel stykkene som skal grilles pa risten eller p&
bakebrettet med risten pé en slikt méte at

plassen som dekkes ikke overskrider stgrrelsen
pé varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet med grillen i
gnsket hgyde i ovnen. Hvis du griller p&
stekeristen, skyv bakebrettet inn i den nederste
hyllen for & samle fett. Tilfar noe vann i
bakebrettet for enkel rengjering.

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,

og fet mat kan ta fyr.

Slik bruker du den elektriske ovnen
Velg temperatur og driftsmodus

1 2

1 Funksjonsvelger
2 Termostatbryter
1

Still funksjonsbryteren til gnsket driftsmodus.
Still temperaturknotten til gnsket temperatur.
» Qvnen vil varmes opp til og opprettholde den
innstilte temperaturen. Under oppvarming holder
temperaturlampen seg pa.

Sla av den elektriske ovnen

S14 av funksjonsknotten og still temperaturknotten til
av-posisjon (oppe).

Det er viktig & posisjonere stekeristen riktig pa
gitterhyllen. Stekeristen ma settes inn i hyllene slik
som vist pa figuren.

Ikke la stekeristen st& mot bakveggen i ovnen. Skyv
derfor stekeristen til den fremre delen av stativet og
fest ved hjelp av deren for & fa best mulig grillytelse.

N s
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Driftsmoduser

Rekkefglgen pa driftsmodusene som vises her kan
awike fra tilordningen pé produktet ditt.

Over- og undervarme

Undervarme

O,

Over- og undervarme er pd. Maten
varmes opp fra topp og bunn
samtidig. For eksempel egner den
seq for kaker, bakevarer eller kaker
0g ilfaste fat i bakeformer. Bruk kun
ett brett nér du tilbereder maten.

Kun undervarmen er i drift. Den egner
seg til pizza og etterfglgende bruning
av mat fra bunnen.

Denne funksjonen méa 0gsa brukes til
enkel damprengjaring.

Viftestgttet under-/overvarme

=

Overvarme, undervarme pluss vifte (i
bakveggen) er pa. Varmluft fordeles
jevnt i ovnen raskt ved hjelp av viften.
Bruk kun ett brett nar du tilbereder
maten.

Bruk av vifte

&
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Ovnen varmes ikke opp. Kun viften (i
bakveggen) er i drift. Egner seg for &
tine opp frossen kornmat langsomt
ved romtemperatur og nedkjgling av
tilberedt mat.

Varmluft

Varmluft som varmes av nedre
varmeelement fordeles jevnt i ovnen
raskt ved hjelp av viften.

Den egner seg til & tilberede
méltidene pa ulike hyllenivaer, og
forhandsvarming er ikke ngdvendig i
de fleste tilfellene. Egner seg for
tilberedning med flere brett.

Denne funksjonen mé ogsa brukes til
enkel damprengjgring.

"3D"-funksjon

Full grill
A%

Grill+vifte
N

b

Overvarme, undervarme og
vifteassistert varme (i bakveggen) er
pa. Mat stekes jevnt og hurtig i hele
ovnen. Bruk kun ett brett ndr du
tilbereder maten.

Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne
egner seg il grilling av starre
mengder med Kjgtt.

e |egg store eller middels store
porsjoner i riktig hylleposisjon
under grillvarmen for & grille.

e Still temperaturen til maksimalt
niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Effekten pé grillen er ikke s& hay som

pé full grill

e Legg sma eller middels store
porsjoner i riktig hylleposisjon
under grillvarmen for & grille.

e Stillinn gnsket temperatur.

e Snu maten etter halve grilltiden.



Bruke ovnsklokken
1 23 4 5 6

1 Justeringstast

2 Ngkkellassymbol
3 Klokkesymbol
4

Alarmvolumsymbol (Den finnes kanskje ikke pa
produktet ditt.)

5 {Pkomodus-symbol

6 Plusstast

7 Minustast

8 Tidskake-symbol

9 Alarmsymbol

10 Symbol for slutt pa koketid
11 Koketidsymbol

12 Programtast

Maksimal tid som kan stilles for slutt pa
kokeprosess er 5 timer og 59 minutter.
Programmet kanselleres ved strgmbrudd. Du
ma& reprogrammere ovnen.

1o

Mens du foretar en innstilling, vil relaterte
ymboler blinke pa displayet. Du mé vente i
kort tid for at innstillingene skal tre i kraft.

©

Hvis det ikke er angitt innstillinger for
ilberedning av maten, kan ikke klokkeslettet
ngis.

)

Gjenveerende tid vises hvis tilberedningstiden
er stilt inn nér matlagingen starter.

@]

Matlaging ved & angi tilberedningstid:

Du kan stille inn ovnen slik at den vil slds av ved

slutten av den angitte tiden ved 4 stille inn

tilberedningstiden pa tidsuret.

1. Velge tilberedingsfunksjon.

2. Trykk pa © til -symbolet vises pé displayet for
tilberedningstid.

3. Stillinn tilberedningstiden ved hjelp av tastene =

/ -

» » Etter at steketiden er stilt inn, vil ] -symbolet og

tidsskiven kontinuerlig vises pa skjermen.

4, Sett kokekaret inn i ovnen og still inn
temperaturen ved hjelp av bryteren. Tilberedingen
starter.

» Tilberedningstiden begynner sin nedtelling pa

displayet nér tilberedningen begynner og alle deler av

tidsskive-symbolet lyser. Den innstilte
tilberedningstiden er delt inn i fire like deler, og nar
tiden for hver del er over, slas symbolet for den delen
av. S8 du kan enkelt forsté forholdet mellom
gjenstaende tilberedningstid og total tilberedningstid.

Hvis du ensker a angi et senere tidspunkt for

sluttid:

Etter innstilling av tilberedningstid pa tidsuret kan du

stille inn slutten av tilberedningstiden til et senere

tidspunkt.

1. Velge tilberedingsfunksjon.

2. Trykk pa O til P l-symbolet vises pé displayet for
tilberedningstid.

3. Still inn tilberedningstid ved hjelp av tastene =
-

» » Etter at steketiden er stilt inn, vil 2! -symbolet

kontinuerlig vises pa skjermen.

4. Trykk pa O til -symbolet vises pé displayet for
sluttid.

5. Trykk pa =I= /== —tastene for 4 stille inn
tilberedningstidens slutt.

» » Etter at steketiden er stilt inn, vil 2! —symbolet

pluss = -symbolet og tidsskiven kontinuerlig vises p&

skjermen. Nir matlagingen starter, forsvinner S|-

symbolet.

6. Sett kokekaret inn i ovnen og still inn
temperaturen ved hjelp av bryteren. Tilberedingen
starter.

» Ovnens tidsur beregner oppstartstiden ved &

trekke tilberedningstiden fra slutten av den

tilberedingstiden du har stilt inn. Valgt driftsmodus
aktiveres nér oppstartstiden for tilberedningen har
kommet og ovnen varmes opp til innstilt temperatur.

Den opprettholder denne temperaturen inntil sluttiden

for tilberedingen.

» Tilberedningstiden begynner sin nedtelling pa

displayet nér tilberedningen begynner og alle deler av

tidsskive-symbolet lyser. Den innstilte
tilberedningstiden er delt inn i fire like deler, og nar
tiden for hver del er over, slas symbolet for den delen
av. S8 du kan enkelt forsté forholdet mellom
gjenstaende tilberedningstid og total tilberedningstid.

27/NO



7. Etter at tilberedningsprosessen er fullfgrt, dukker
"End" opp p4 displayet og tidsuret sender ut en
advarsel i form av et lydsignal.

8. Alarmsignalet vil hgres i to minutter. Du kan trykke
pé en hvilken som helst knapp for & stoppe
alarmen. Alarmen vil slas av, og den aktuelle tiden
vil vises.

Hvis du trykker pé en eller annen tast mot

lutten av lydsignalet, vil ovnen starte opp
drift igjen. Drei temperaturbryteren og
funksjonsbryteren til "0" (av-) posisjon for
a sla av ovnen for & hindre at ovnen settes|
i gang igjen nar advarselen (signalet) er
over.

Aktivere tastelasen
Du kan forhindre ovnen fra & forstyrres ved & aktivere
tastelasfunksjonen.
1. Trykk pa i til (S-symbolet vises pé displayet.
» «AV» vil vises pa displayet.
2. Trykk p& knappen I for 4 aktivere tastelasen.
» Nér tastelasen har blitt aktivert, vises «On» pd
displayet, og @—symbolet forblir tent.
Ovnsknappene fungerer ikke nar

astelasfunksjonen er aktivert. Tasteldsen vil
ikke kanselleres i tilfelle strambrudd.

For a deaktivere tasteldsen

1. Trykk pa 3= til B-symbolet vises pa displayet.

» «Pé» vil vises pé displayet.

2. Deaktiver tasteldsen ved & trykke p& ™=-knappen.
» "AV" vil vises etter at tastelésen er deaktivert.

Stille inn alarmklokken

Du kan bruke tidsuret pd produktet for alle advarsler

eller pAminnelser utenfor kokeprogrammet.

Alarmklokken har ingen pavirkning pa funksjonene til

ovnen. Den brukes kun som en advarsel. For eksempel

er det nyttig hvis du gnsker & vende maten i ovnen pa

et bestemt tidspunkt. Tidsuret vil hgres pa slutten av

den innstilte tiden.

1. Trykk pa ( til -symbolet vises pé displayet.
Maksimal alarmtid kan veere 23 timer og
59 minutter.

2. Stillinn alarmen med =- / ™=-knappene.

Funksjonstaster for alarmtone, klokkeslett,
lysstyrke pa skjermen og
emperaturtastene skal st i 0 (AV)-
posisjonen.

» L-symbolet vil forbli tent, og alarmtiden vil vises pa
displayet nér alarmtiden er stilt inn.
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3. P& slutten av alarmtiden, vil El-symbolet begynne
a blinke, og et alarmsignal hares.

Sla av alarmen

1. Alarmsignalet vil hgres i to minutter. Du kan trykke
pa en hvilken som helst knapp for & stoppe
alarmen.

» Alarmen vil slds av, og den aktuelle tiden vil vises.

Avbryte alarmen

1. Trykk pa (5 til Q-symbolet vises pé displayet for &
avbryte alarmen.

2. Trykk og hold ™=-knappen nede til «00:00» vises.

larmtiden vil vises. Hvis alarmtiden og

ilberedningstiden stilles inn samtidig, vil den
korteste tiden vises.

Endre alarmtone

1. Trykk pa := til »-symbolet vises pa displayet.

2. Still inn ensket alarmtone ved hjelp av tastene =
-

3. Den tonen du har stilt inn vil bli aktivert i lgpet av
kort tid.

» Valgt alarmtone vises som "b-01", "b-02" eller "b-

03" pa displayet.

Endre klokkeslett

For & endre tidspunktet du har stilt inn tidligere:

1. Trykk pa i= til O-symbolet vises pé displayet.

2. Still inn tiden pa dagen ved hielp av tastene =
-

3. Den tiden du har stilt inn, vil bli aktivert i lapet av
kort tid.

Sparemodus

Du kan spare energi med sparemodus mens du utfgrer

matlaging ved 4 stille inn tilberedningstiden i ovnen.

Dette moduset fullfgrer matlaging med den indre

temperaturen i ovnen ved & sl& av

oppvarmingssystemet far slutten av tilberedningstiden.

Aktivering av sparemodus

1. Bergr 3= -symbolet til eco -symbolet dukker opp
pa skjermen.

» «Off» vil vises pa displayet.

2. Aktiver sparemodus ved & trykke pa =l -tasten.

» NAr tasteldsen er aktivert, vises "On" pa displayet og

eco- symbolet fortsetter & lyse

Deaktivering av sparemodus

1. Trykk := -symbolet til eco symbolet vises pa
displayet.

» «0On» vil vises pa displayet.

2. Deaktiver sparemodus ved & trykke pa "= -tasten.

» "Off" vises sa snart tasteldsen er deaktivert.



Still inn lysstyrken pa skjermen 2. Still inn gnsket lysstyrke ved hjelp av == /m= -
(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje tastene.
ikke pa produktet ditt.) » Den tiden du har stilt inn, vil bli aktivert i lgpet av
1. Trykk == til d-01 eller d-02 eller d-03 vises pa kort tid.

skjermen for lysstyrke.
Tidstabell for matlaging Baking og steking

imingen i denne oversikten er beregnet som 1. hylle pa ovnsstativet er nederste stativ.
en guide. Tidene kan variere pa grunn av
emperaturen pa mat, tykkelse, type og etter
dine preferanser for koking.

Rett Kokenivanummer Stativstilling Temperatur (°C) Steketid (ca. i min.)
Kaker pa brett* Ett niva - 4 175 30..35
Kaker i form* Ett niva ) 2 180 40...50
Kaker | bakepapir* Ett niva - 3 175 20...30
2 nivaer 1-5 175 30...40
3 nivaer 1-3-5 180 45..55
Svampkake* Ett niva @ 3 200 5..10
2 nivaer 1-5 175 18...25
Smékaker” Eit niva ) 3 175 20.. 25
2 nivaer 1-5 175 25..30
3 nivaer =0 1-3-5 175 30... 40
Deigbakst" Ett nivé C 2 200 30... 40
2 nivaer %) 1-5 200 45..55
3 nivéer ) 1-3-5 200 55 ...65
Rik bakst* Ett niva - 2 200 25..35
2 nivaer 0 1-5 200 30..40
3 nivaer 1-3-5 190 40...50
Gjerdeig” Eit niva O 2 200 3545
2 nivaer 1-3 200 35..45
Lasagne* Ett niva 2-3 200 30...40
Pizza* Ett niva - 2 200 ... 220 15...20
Biffsteik (hel) /Steik Ett niva = 3 25 min. 250/maks., 100 ... 120
deretter 180 ... 190
Lammeldr (gryte) Ett niva g 3 25 min. 250/maks., 70...90
deretter 190
Stekt kylling Ett niva 2 15 min. 250/maks., 65..70
= deretter 180 ... 190
Ett niva T 2 15 min. 250/maks., 55...65
deretter 180 ... 190
Kalkun (5,5 kg) Ett niva T 2 25 min. 250/maks., 150... 210
S deretter 180 ... 190
Ett niva 2 25 min. 250/maks., 150 ... 210
deretter 180 ... 190
Fisk Ett niva @ 3 200 20...30
Ett niva B 3 200 20..30
Mens du tilbereder mat med 2 brett samtidig, plasser det dype brettet pa evre hylle og det andre brettet pa nedre hylle.
* Det anbefales & utfpre forhandsoppvarming av alle matslag.

(*) Ved tilbereding som krever bruk av varmluft forvarmes ovnen til den nar forhndsangitt temperatur.

Baketips for kake e Hvis kaken er for merk pa toppen, plasser den pa
o Huis kaken er for terr, ok temperaturen med 10 en lavere hylle, senk temperaturen og ok
0g reduser steketiden. Ste_ketlden. o .
e Huis kaken er vt, bruk mindre vaeske eller senk ~ ®  Hvis den er godt stekt pd innsiden, men Klisset
temperaturen med 10 °C. pé utsiden, bruk mindre vaske, senk

temperaturen og ok steketiden.
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Bakevaretips

e Huvis bakevarene er for tarre, gk temperaturen
med 10 °C og reduser steketiden. Damp
deiglagene med en saus som bestar av melk,
olje, egg og yoghurt.

e Hvis bakevarene tar for lang tid til & bake, ver
ekstra oppmerksom sa tykkelsen pa bakevarene
du har tilberedt ikke overskrider dybden pé
brettet.

e Huvis den gvre siden av bakevarene blir brune,
men den lavere delen ikke er stekt, se til at
sausmengden du har brukt til bakevarene ikke er
for lang mot bunnen av bakevarene. Prav & spre
sausen jevnt mellom deiglagene og pa toppen av
bakevarene for en jevn bruning.

tek baksten i overensstemmelse med modus

g temperatur som finnes i koketabellen. Hvis
den nedre delen fortsatt ikke brunes nok,
plasser den pé en lavere hylle neste gang.

Tips for koking av grannsaker

e Huvis grennsaksretten mister all vaske og blir for
terr, tilbered den i en panne med lokk i stedet for
et brett. Lukkede kar vil beholde saften i retten.

Tidstabell for grilling
Grilling med elektrisk grill

avhengig av tykkelse
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e Hvis en grannsaksrett ikke blir kokt, kok
grennsakene pé forhdnd, eller klargjer dem som
hermetisert mat og legg dem i ovnen.

Slik bruker du grillen

ADVARSEL
Lukk ovnsdaren under grilling.
\arme overflater kan forérsake forbrenninger!

Sla pa grillen

1. Vri funksjonsknotten til gnsket grillsymbol.

2. Velg deretter gnsket grilltemperatur.

3. Ved behov utfgr en forhdndsoppvarming i omtrent
5 minutter.

» Temperaturlys slés pa.

Sla av grillen
1. Vri funksjonsknotten til Av-stillingen (topp).

Mat som ikke egner seg til grilling
medfgrer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i

grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.




Vedlikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pé produktet blir lengre og problemer som
oppstar hyppig, reduseres hvis det rengjares ved
regelmessige intervaller.

FARE:

Koble produktet fra strgmforsyningen far start
av vedlikehold og rengjering.

Det er fare for elektrisk sjokk!

FARE:
La produktet kjgles ned fer rengjaring.
Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

e Rengjor produktet grundig etter hver gangs bruk.
P4 denne méten er det lettere & fierne kokerester,
og dermed unngés det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

e Ingen spesielle rengjeringsmidler er ngdvendige
for & rengjere produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp il
a rengjgre produktet og terke det med en tarr
Klut.

e Sikre alltid at overfladig vaeske tarkes godt av
etter rengjoring og at alt sl terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder syre
eller klorid til & rengjere overflatene i rustfritt stal
eller inox, samt handtaket. Bruk en myk klut med
et flytende rengjeringsmiddel (ikke skurende) til &
terke rent pa disse delene, pass pa & terke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjgringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjgringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjering.

lkke bruk damprengjeringsmaskiner til &
rengjgre apparatet, da dette kan fare til
elektrisk stat.

Rengjgre komfyren

Glasskeramiske overflater

Terk av glasskeramikkoverflaten ved bruk av et klut
fuktet i kaldt vann, slik at det ikke etterlates noe
rengjgringsmiddel pa den. Terk av med en myk og terr
Klut. Rester kan forarsake skade pé
glasskeramikkoverflaten nar du bruker komfyren neste

gang.

Torkede rester pa glasskeramikkoverflaten skal under
ingen omstendigheter skrapes av med krokblader,
stélull eller lignende redskaper.

Fiern kalsiumflekker (gule flekker) med en liten
mengde kalkfjerner, slik som eddik eller sitronjuice. Du
kan ogsé bruke passende kommersielt tilgjengelige
produkter.

Hvis overflaten er sveert tilsmusset, pafer
rengjeringsmiddel pd en svamp og vent inntil det er
godt absorbert. Rengjar deretter overflaten p&
komfyren med en fuktig Klut.

Sukkerbaserte matvarer som for eksempel

kk krem og saft mé rengjgres umiddelbart
uten a vente til overflaten nedkjeles. Ellers kan
glasskeramikkoverflaten skades permanent.

Det kan oppsta noe bleking av beleggene eller andre
overflater med tiden. Dette vil ikke pavirke driften til
produktet.

Fargeblekning og flekker pa glasskeramikkoverflaten
er en normal tilstand, ikke en defekt.

Rengjaring av kontrollpanel
Rengjar kontrollpanelet og bryterne med en vat kiut, og
tork sé de blir tarre.

Ikke fiern kontrollknappene/bryterne for &
rengjere kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!

Rengjore ovnen

Rengjare sideveggen
(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pé produktet ditt.)
1. Fjern frontdelen av sidestatten ved & trekke det i
motsatt retning av sideveggen.
Fjern sidestativet helt ved a trekke det mot deg.

Katalytiske vegger
(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pé produktet ditt.)
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Produktets indre sidevegger (A) og/eller bakvegg (B) 2. Bpne Klemmene ved hengselhuset (2) pa hayre og
kan veere belagt med katalytisk emalje. Katalytiske venstre side av frontdgren ved & trykke dem ned
vegger har en matt, lys farge og porgs overflate. De slik som vist pa figuren.

katalytiske veggene i ovnen mé ikke rengjeres. Den

porgse overflaten pa de katalytiske veggene rengjeres
automatisk ved at de absorberer og omformer
sprutende fett (damp og karbondioksid).

Enkel damprengjgring 1 Frontder
Sikrer enkel rengjgring ved at smusset (om det ikke 2 Hengse!
har gatt for lang tid) mykes opp av dampen som 3 ovn

dannes i ovnen og av vanndrdpene som kondenseres

pé de indre overflatene i ovnen.

1. Fjemn alt tilbeher fra ovnen.

2. Hell 500 ml vann opp i ovnshrettet, og sett brettet
pé nivd 2 i ovnen.

12 3

3. Flytt frontdgren til hal\;veis.
4. Fjern frontdgren ved & trekke den oppover for &
frigigre den fra hayre og venstre hengsler.

3. Still ovnen til enkel damprengjering-modus, og la rinnene som utfgres under
den g4 pa 100 °C i 25 minutter. jerningsprosessen skal utfgres | motsatt

4. Apne deren og terk av overflatene inne i ovnen rekkefalge for & installere daren. lkke glem &
med en fuktig svamp eller kiut. lukke klemmene ved hengselhuset ved

5. Bruk varmt vann med flytende vaskemiddel, en remontering av daren.

myk Klut eller svamp til 4 fierne gjenstridig smuss, Fierne dorens indre glass
0g tork med en tarr klut. (Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje

Rengjer ovnsderen ikke pa produktet ditt.)

For a rengjere ovnsderen bruk varmt vann med Det indre glasspanelet pd ovnsdaren kan fiemes for
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til & rengjering.

rengjere produktet og terke det med en tarr klut. Opne ovnsdaren.

Ikke bruk aggressive skurende
rengjeringsmidler eller skraper for & rengjere

vnsdgren. De kan ripe opp overflaten og
gdelegge glasset.

Fjerne ovnsderen
1. Apne front daren (1).
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1 Ramme

2 Plastdel

Trekk mot deg og ta av plastdelen som er installert pa
gvre del av frontdaren.

1 Innerste glasspanel

2 Indre glasspanel

3 Yire glasspanel

4 Plastglasspanelapning - nedre

Slik som illustrert pa figuren, lgft det innerste
glasspanelet (1) litt i retning av A og trekk det ut i
retning av B.

Gjenta den samme prosedyren for & fierne det indre
glasspanelet (2).

Det farste trinnet for & sette sammen dgren igjen er &
reinstallere det indre glasspanelet (2).
Slik som illustrert pa figuren, plasser det avfasede

Det indre glasspanelet (2) ma installeres i
plastdpningen i naerheten av det innerste glasspanelet
1).

Ved installering av det innerste glasspanelet (1), se til
at den trykte siden pa panelet vender mot det indre
glasspanelet.

Det er viktig & plassere det nedre hjgrnet pa det indre
glasspanelet inn i den nedre plastdpningen.

Skyv plastdelen mot rammen inntil du herer et "klikk".

Utskifting av ovnspaeren

FARE:
Far du skifter ut ovnspaeren, pass pé at
produktet er frakoblet stramkilden og nedkjalt
for & unngé risikoen for elektrisk stat.
Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Ovnslampen er en spesiell elektrisk lyspaere
som kan téle opp til 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 12 for detaljer.
Ovnspaerene kan fas fra den autoriserte
serviceagenten.
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Posisjonen pa lampen kan variere fra figuren.

Lampen som brukes i dette apparatet er ikke
egnet til belysning av rom i husholdningen.
Formalet med denne lampen er & hjelpe
brukeren til & kunne se maten.

Lampene som brukes i dette apparatet skal
kunne tale ekstreme fysiske tilstander slik som
emperaturer p& over 50 °C.

Hvis ovnen din er utstyrt med en rund pzre:
1. Koble produktet fra stramforsyningen.
2. Drei glassdekselet mot klokken for & fj

3. Hvis ovnslampen er av type (A) i figuren under, tar
du den ut ved & dreie den som vist og bytter den
ut. Hvis den er av type (B), trekker du i den og tar

Sett pa plass glassdekselet.
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B Feilsoking

Ovnen avgir damp nar den er i bruk.
e Det er normalt at damp kommer ut under bruk. >>> Dette er ingen feil.

Produkiet avgir metallstay under oppvarming og nedkjeling.
e Nar metalldelene varmes opp, kan de utvide seg og lage stgy. >>> Dette er ingen feil.

Produktet virker ikke.
e Strgmsikringen er defekt eller har blitt utlast. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller
tilbakestill dem.

Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stremuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.

e Huis displayet ikke tennes nér du slér p& komfyren igjen: >>> Koble apparatet fra ved kretsbryteren. Vent i 20
sekunder og Koble til p& nytt.

e Qveropphetingsvern er aktivt. >>> La komfyren kjoles ned.

e Kokekaret egner seg ikke. >>> Kontroller kokekaret.

Ounslyset virker ikke.

e QOvnslampen er defekt. >>> Skift ut ovnspaeren.

e Strammen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes stram. Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved behov,
skift ut eller tilbakestill sikringene.

QOvnen varmes ikke opp.

e Erkanskje ikke stilt til en bestemt tilberedningsfunksjon og/eller temperatur. >>> Still ovnen til en bestemt
tilberedningsfunksjon og/eller temperatur.

e Pamodeller som er utstyrt med en timer, er ikke timeren justert. >>> Juster tiden.
(P& produkter med mikrobglgeovn kontrollerer timeren kun mikrobglgeovnen.)

e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes stram. Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved behov,
skift ut eller tilbakestill sikringene.

il -.symbolet vises pa kokesonedisplayet.
Du har ikke plassert porten pé den aktive kokesonen. >>> Kontroller om det finnes et kokekar pa stekesonen.
Kokekaret er ikke kompatibelt med induksjonssteking. >>> Kontroller om kokekaret er kompatibelt med
induksjonskomfyren.

e Kokekaret er ikke riktig sentrert eller bunnen pa kokekaret er ikke stor nok til stekesonen. >>> Velg et kokekar
som er stort nok og sentrer kokekaret riktig pa stekesonen.

e Kokekaret eller stekesonen er overoppvarmet. >>> La dem kjgles ned.

Valgt stekesone slas plutselig av i lepet av drift,

e Steketid for den valgte stekesonen kan veere over. >>> Du kan stille inn en ny steketid eller fullfgre stekingen.

e Qveropphetingsvern er aktivt. >>> La komfyren kjgles ned.

e Engjenstand kan dekke bergringspanelet. >>> Fjern gjenstanden pé panelet.

Kokekaret blir ikke varmt selv om kokesonen er pa.

e Kokekaret er ikke kompatibelt med induksjonssteking. >>> Kontroller om kokekaret er kompatibelt med
induksjonskomfyren.

e Kokekaret er ikke riktig sentrert eller bunnen pa kokekaret er ikke stor nok til stekesonen. >>> Velg et kokekar
som er stort nok og sentrer kokekaret riktig pa stekesonen.

(P4 modeller med timer) Klokkevisningen blinker eller kiokkesymbolet er pa.

e FEttidligere strambrudd har forekommet. >>> Juster tiden/sla av og deretter pa produktet.

Forhgr deg med den autoriserte
erviceagenten eller forhandleren der du har
Kjopt produktet hvis du ikke kan ordne
problemet selv om du har giennomfart
instruksjonene i dette avsnittet. Gjgr aldri
forsek pé & reparere et defekt produkt selv.
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